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SEHR GEEHRTER

KUNDE!

Der Ofen vereint solche Eigenschaf-
ten wie aufergewohnliche Benutzer-
freundlichkeit und absolute Effizienz.
Nachdem Sie die Anweisungen gelesen
haben, haben Sie keine Schwierigkeiten
mit der Wartung des Ofens.

Beim Verlassen des Werks wurde der
Ofen vor dem Verpacken sorgfaltig auf
speziellen Standern auf Sicherheit und
Leistung Uberpruft.

Bitte lesen Sie die Bedienungsan-
leitung sorgfaltig durch, bevor Sie das
Gerat einschalten. Das Befolgen der
darin enthaltenen Anweisungen verhin-
dert den unsachgemafien Gebrauch des
Ofens.

Die Anweisungen sollten an einem
leicht zuganglichen Ort aufbewahrt
werden. Um Unfalle zu vermeiden, mus-
sen die Bestimmungen der Betriebsan-
leitung konsequent befolgt werden.

& Achtung!

Benutzen Sie den Backofen erst,
nachdem Sie dieses Handbuch gelesen
haben. Der Ofen ist nur fir den
Hausgebrauch bestimmt.

Der Hersteller behalt sich das Recht
vor, Anderungen vorzunehmen, die den
Betrieb des Gerats nicht beeintrachtigen.
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A SICHERHEITS

INFORMATIONEN

Achtung! Das Gerat und seine zu-
ganglichen Teile erwdrmen sich wah-
rend des Gebrauchs. Sie sollten immer
daran denken, dass beim Berlhren der
Heizelemente Verletzungsgefahr be-
steht. Deshalb wahrend des Betriebs
des Gerates - besonders wachsam sein!
Kinder unter 8 Jahren sollten sich nicht
in der Nahe des Gerats aufhalten, und
wenn dies der Fall ist, unter standiger
Aufsicht einer erwachsenen verant-
wortlichen Person.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8
Jahren, Personen mit korperlichen, ma-
nuellen oder geistigen Behinderungen
oder Personen mit unzureichender Er-
fahrung und unzureichenden Kenntnis-
sen in der Bedienung des Gerats gewar-
tet werden, sofern dies unter Aufsicht
einer verantwortlichen Person oder ge-
mafd einer Studie mit einer verantwort-
lichen Person geschieht Bedienungsan-
leitung.

Achten Sie besonders auf Kinder!
Kinder kdnnen nicht mit Geraten spie-
len! Die Reinigung und Wartung der
Gerate darf nicht von Kindern ohne Auf-
sicht eines Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

Wahrend des Betriebs erwarmt sich
das Gerat. Es ist darauf zu achten, dass
die heifRen Teile im Inneren des Ofens
nicht berihrt werden.
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Bei Verwendung eines Ofens konnen
zugangliche Teile hei® werden. Es wird
empfohlen, Kinder nicht in den Ofen zu
lassen.

Achtung! Verwenden Sie dieses
Produkt nicht zur Reinigung von
aggressiven  Reinigungsmitteln und
scharfen  Metallgegenstanden  zur

Reinigung von Turscheiben, da diese die
Oberflache zerkratzen und Risse im Glas
verursachen kdnnen.

Achtung! Stellen Sie sicher, dass
das Gerdt ausgeschaltet ist, um die
Maoglichkeit eines Stromschlags vor
dem Auswechseln der Glihlampe
auszuschlief3en.

> Verwenden Sie keine
Dampfreinigungsgerate zum Reinigen
des Ofens.

2 Es muss sichergestellt werden,
dass kleine Kichengerdate und Kabel
nicht mit einem beheizten Backofen
und Kochfeld in Bertuhrung kommen,
da die Isolierung dieses Gerats nicht fur
hohe Temperaturen ausgelegt ist.

9 Lassen Sie den Backofen beim
Braten unbeaufsichtigt. Ole und Fette
konnen sich beim Kochen oder Erhitzen
entzlinden.

> Stellen Sie kein Geschirr mit
einem Gewicht von mehr als 15 kg auf
die offene Backofentur.

2 Verwenden Sie keinen technisch
defekten  Backofen. Alle Mangel
sollten nur von qualifiziertem Personal
beseitigt werden.
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9 Schalten Sie bei technischen
Storungen den Ofen sofort aus und
melden Sie die Notwendigkeit einer
Reparatur.

9 Das Gerat wurde ausschliefdlich
zum Kochen entwickelt. Jede andere
Verwendung (z. B. Raumheizung) ist
zweckentfremdet und kann gefahrlich
sein.

STROMEINSPARUNG

Eine rationelle Nutzung von Strom
kann nicht nur Kosten senken, sondern
auch die Umwelt schonen. Wenn Sie
diese einfachen Regeln befolgen,
erzielen Sie die besten Ergebnisse:

e B e

2 Verwenden Sie den Backofen nur
zum Zubereiten grofier Mengen von Le-
bensmitteln.

S Es ist rentabler, Fleisch mit ei-
nem Gewicht von bis zu 1 kg in einer
Pfanne auf dem Kochfeld zu kochen.

2 Restwarme des Ofens nutzen.
Wenn das Gericht langer als 40 Minuten
gekocht wird, schalten Sie den Backofen
10 Minuten vor dem Ende des Garvor-
gangs aus.

Achtung! Wenn ein Timer verwendet
wird, stellen Sie ihn auf eine kirzere
Zeit ein.
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> Backofentur vorsichtig schlief3en.

2 Verschmutzte Ofentirdichtungen
tragen zum Warmeverlust bei. Schmutz
auf den Dichtungen sollte sofort ent-
fernt werden.

o Stellen Sie den Herd nicht in der
Nahe von Kihlschranken/Gefriergera-
ten auf.

Unnotig steigender Stromverbrauch

ABFAHRT VOM BETRIEB

Dieses Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht als normaler
Hausmdll entsorgt werden, sondern
muss zu einer Sammel- und
Recyclingstelle  fur  Elektro- und
Elektronikgerate gebracht werden. Dies
wird durch das auf dem Gerat befindliche
Zeichen, die Bedienungsanleitung und
die Verpackung angezeigt.
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Das Gerat besteht aus Materialien,
die gematf’ ihrer Bezeichnung wieder-
verwendet werden mussen. Durch Recy-
cling, die Verwendung von Materialien
oder eine andere Form der Verwendung
veralteter Gerate leisten Sie einen we-
sentlichen Beitrag zum Umweltschutz.

Informationen zur Entsorgung ge-
brauchter Gerate erhalten Sie von lhrer
ortlichen Behorde.
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A GERATEBESCHREIBUNG

Der Timer

Kontrollampe des Kontrolllampe

Temperaturreglers die Ofentemperatur
H =0

1l ] Auswahlknopf

Temperaturreglergriff fiirdie Ofgnfunktionstemperatur
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GERATEBESCHREIBUNG

Backblech” Grillrost (Rost zum
Trocknen von Produkten)

Seitentreppe

Bratpfanne®

*fur einige Modelle

/N  INSTALLATION
leichten Zugang zu den Bedienelemen-

ten ermoglichen. Der Backofen ent-
. ) spricht der Herstellungskategorie Y. Die

Der Kuchenbereich muss trocken Mobel muissen ausgekleidet sein und
und ausreichend beluftet sein, und der  der Klebstoff, mit dem er verklebt ist,

Aufstellplatz des Backofens muss einen  muss Temperaturen von 100 ° C stand-

Installation des Backofens
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halten. Andernfalls ist eine Verformung  ckung, B - hohe Installation. Wenn sich
der Oberflaiche oder der Verkleidung im Schrank eine Rickwand befindet,

maoglich. mussen Sie Locher fir die elektrischen
Bereiten Sie ein Loch mit den in den  Drahte schneiden.
Abbildungen gezeigten Abmessungen Setzen Sie den Backofen vollstandig

vor: A - Installation unter der Abde- in das Loch ein und befestigen Sie ihn
mit vier Schrauben. (Abb. C).

Abb. B

[pocmpancmbo dis nockrmoserus
npudgpa 320755

20

[pacmparcmbo G5 nockmoenus
npudapa 320x 785

Achtung!
Die Installation erfolgt im ausgeschalteten Zustand.
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Anschlieen des Backofens an das
Stromnetz

Der Backofen ist flir Einphasen-
Wechselstromversorgung (230V~50Hz)
ausgelegt und hat ein 3 x 1,5 mm2 An-
schlusskabel mit einer Lange von ca. 1,5
m mit geschlossenem Stecker.

> Die Steckdose muss geschlos-
sen sein und darf sich nicht lber dem
Ofen befinden.Nach der Installation des
Ofens muss die Steckdose fur den Be-
nutzer zugdnglich sein.

Bevor Sie den Backofen an eine
Steckdose anschliefsen, mussen Sie Fol-
gendes uberprifen:

2 Halten die Sicherungen und Ver-
kabelungen der Belastung des Ofens
stand?

> ob die elektrische Anlage mit
einem wirksamen Erdungssystem aus-
gestattet ist,

< st die Steckdose vorhanden?

Achtung!

Wenn das nicht abschaltbare Ver-
sorgungskabel beschadigt ist, muss es
durch den Hersteller oder eine qualifi-
zierte Fachwerkstatt ersetzt werden,um
eine Gefahrdung zu vermeiden.

VAN

BENUTZUNG

Entfernen Sie vor dem ersten
Einschalten des Ofens

> Teile der Verpackung entfernen,
entfernen Sie vorsichtig (langsam) die
Etiketten von den Backofentliren,

2 Reinigen Sie den Innenraum des
Backofens von den Werkskonservie-
rungsmitteln,

TECHNISCHER PASS

Elektrische backofen

2 Nehmen Sie die Teile aus dem
Innenraum des Backofens und waschen
Sie sie in warmem Wasser mit Geschirr-
spulmittel,

9 schalten Sie die Raumbeliftung
ein oder offnen Sie ein Fenster,

2 den Backofen vorheizen (250°C,
30 Minuten), Verschmutzungen entfer-
nen und grindlich waschen.

1. Dricken Sie den Knopf leicht
und lassen Sie ihn los.

2. Einstellen auf die ausgewahlte
Funktion.

Die Markierungen auf dem Dreh-
knopf an der Seite des Backofens ent-
sprechen den Funktionen des Back-
ofens.

Achtung!

Bei Herden, die mit einer elektroni-
schen Zeitschaltuhr ausgestattet sind,
zeigt das Display nach dem Anschlieen
an das Netzwerk ,0.00“ an.

Die aktuelle Schaltuhrzeit muss ein-
gestellt werden (siehe Bedienanleitung
der Zeitschaltuhr).

Wenn die aktuelle Uhrzeit nicht ein-
gestellt ist, funktioniert der Backofen
nicht.
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Achtung!

Das elektronische Programmiergerat
ist mit Sensoren ausgestattet, die durch
BerUhren einer bestimmten Oberflache
mit einem Finger bedient werden.

Jede Anderung der Sensoreinstel-

lung wird durch ein Tonsignal bestatigt.

Sensoren sollten sauber gehalten wer-
den.

Reinigen Sie das Innenraum des
Backofens nur mit warmem Wasser und
etwas Geschirrspiilmittel.

Programmierbetrieb

Lo
0D

&
0D
0D

MENU | >

MENU Sensor zur Auswahl der Betriebs-
art

> -Sensor Plus

< -Sensor Minus

W - bereit zu arbeiten Symbol

D - Timer-Symbol

[~{- Symbol fir die Arbeitsdauer

~+{- Symbol fiir die Abschaltzeit

DEUTSCH

Einstellung der aktuellen
Uhrzeit

Nach dem Anschlieften an das
Stromnetz oder dem Wiedereinschalten
nach einem Stromausfall zeigt das Dis-
play 0.00 und die Aufschrift AUTO blinkt

n.nn
uuu

MENU | >

2 Halten Sie den MENU-Sensor
(oder die </> -Sensoren gleichzeitig)
gedrickt, bis das tzb-Symbol im Display
aufleuchtet. & , Der Punkt unter dem
Symbol blinkt.,

2 Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit
mit den Sensortasten < / > innerhalb
von 7 Sekunden ein. Ca. 7 Sekunden
nach Beendigung der Einstellung der
aktuellen Uhrzeit werden die neuen
Daten gespeichert und der Punkt unter
dem Symbol & hort auf zu blinken.

o Sie konnen die Uhrzeit spater
korrigieren, indem Sie die Sensortas-
ten </ > gleichzeitig driicken. Wenn der
Punkt unter dem Symbol &9 zu blinken
beginnt, kdnnen Sie die aktuelle Uhrzeit
korrigieren.

Achtung!

Ohne Einstellung der aktuellen
Uhrzeit ist der Betrieb des Ofens nicht
maoglich.
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Minuten-Timer

Die Minuten-Zeitschaltuhr kann je-
derzeit aktiviert werden, unabhangig
vom aktiven Zustand der anderen Pro-
grammiergeratefunktionen.

Die Laufzeit kann zwischen 1 Minute
und 23 Stunden 59 Minuten eingestellt
werden. Um die Minuten-Zeitschaltuhr
einzustellen, mussen Sie Folgendes tun:

> Driicken Sie den MENU-Sensor.

Auf dem Display wird angezeigt[;l
9 Stellen Sie mit der Sensortaste

fontnn
uuuy

< | MENU | D>

< /> die gewunschte Laufzeit der Minu-
ten-Zeitschaltuhr ein.

> Die eingestellte Zeit der Minu-
ten-Zeitschaltuhr wird im Display an-
gezeigt und die Funktion L\ wird im
Display hervorgehoben.

2 Wenn die eingestellte Zeit abge-
laufen ist, wird ein akustisches Signal
aktiviert. Die Funktion £\ beginnt zu
blinken.

> Driicken Sie < / > oder MENU-
Sensortaste, um das Signal auszuschal-
ten. Das Symbol der Funktion erlischt
und das Display zeigt die aktuelle Uhr-
zeit an.

Achtung! Wenn das akustische Sig-
nal nicht manuell ausgeschaltet wird,
schaltet er sich nach ca.7 Minuten auto-
matisch aus.
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Halbautomatischer Betrieb

Damit sich der Backofen zu einer be-
stimmten Zeit ausschaltet:

2 Stellen Sie den Ofenfunktions-
knopf und den Thermostatknopf auf die
Position, in die der Backofen arbeiten
soll

2 Halten Sie die MENU-Sensortas-
te gedruckt, bis das Display anzeigt:

'*'D' ugl‘

< |

MENU | >

o Stellen Sie die gewunschte Be-
triebszeit mit den Sensoren </> inner-
halb von 1 Minute bis 10 Stunden ein.
Die eingestellte Zeit wird nach ca. 7 Se-
kunden gespeichert. Das Display zeigt
wieder die aktuelle Zeit an, wobei die
AUTO-Funktion hervorgehoben ist.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet sich der Backofen automatisch
aus. Es ertont ein Piepton und die AU-
TO-Funktion blinkt.

9 Stellen Sie die Knopfe der Back-
ofenfunktion und des Temperaturreg-
lers auf die Position ,Aus".

> Dricken Sie den Sensor </> oder
MENU, um das Signal auszuschalten.
Die AUTO-Funktion erlischt und auf
dem Display wird die aktuelle Uhrzeit
angezeigt.

Achtung! Bei Backofen, die mit ei-
nem einzigen Drehknopf ausgestattet
sind, ist der Ofenfunktionsknopf mit
dem Thermostat verbunden.
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Automatischer Betrieb

Wenn der Backofen fiir eine be-
stimmte Laufzeit eingeschaltet und zu
einer bestimmten Uhrzeit ausgeschaltet
werden soll, stellen Sie die Laufzeit und
die Endzeit ein:

<2 Halten Sie die MENU-Sensortas-
te gedruckt, bis das Display anzeigt:

"g u@r

< |

MENU | >

Stellen Sie die gewtlinschte Betriebs-
zeit mit den Sensoren </> innerhalb von
1 Minute bis 10 Stunden ein.

Halten Sie den MENU-Sensor ge-
druckt, bis auf dem Display Folgendes
angezeigt wird:

b 1N n
4 1 Tuy
< MENU | >

2 Stellen Sie mit den Sensortasten
</ > eine Ausschaltzeit (Ende der Lauf-
zeit) ein, die 23 Stunden 59 Minuten
nicht Uberschreitet,

< Stellen Sie den Ofenfunktions-
knopf und den Thermostatknopf auf
die gewunschten Positionen, in die der
Backofen funktionieren soll.

DEUTSCH

> Die AUTO-Funktion ist hervorge-
hoben, der Backofen beginnt unter Be-
rucksichtigung der Differenz zwischen
der eingestellten Endzeit und der ein-
gestellten Backofenlaufzeit zu arbeiten
(z. B. die eingestellte Backofenlaufzeit
ist 1 Stunde und die eingestellte End-
zeit ist 14.00 Uhr. Der Backofen schaltet
sich um 13:00 Uhr automatisch ein).

2 Wenn die Endzeit erreicht ist,
schaltet sich der Backofen automatisch
aus, ein akustisches Signal wird akti-
viert und die AUTO-Funktion im Display
beginnt zu blinken.

O Stellen Sie den Ofenfunktions-
knopf und den Thermostatknopf auf die
LAus” Position.

< Dricken Sie die < /> oder MENU-
Sensortaste, um das akustische Signal
auszuschalten; die AUTO-Funktion er-
lischt und im Display wird die aktuelle
Uhrzeit angezeigt.

MM

|
Hi1'uu

< MENU | >

Einstellungen abbrechen

Die Einstellungen, die Minuten-Zeit-
schaltuhr oder die Automatikbetriebs-
funktionen konnen jederzeit abgebro-
chen werden.

Zum Abbrechen der Automatikbe-
triebseinstellungen:
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2 Driicken Sie die Sensortasten < /
> gleichzeitig,

2 Zum Abbrechen der Einstellun-
gen der Minuten-Zeitschaltuhr:

< Driicken Sie die MENU-Taste, um
die Funktionen der Minuten-Zeitschalt-
uhr auszuwahlen.

2 Driicken Sie erneut die Sensor-
taste </ >.

Einstellen des Signaltons

Signalton kann wie folgt geandert
werden:

2 Driicken Sie die Sensortasten < /
> gleichzeitig,

< Driicken Sie die MENU-Taste, um
die ,Ton“ Funktion auszuwahlen, die
Werte auf dem Display blinken:

Eon

< MENU | >

2 Wahlen Sie mit der Sensortaste
< den entsprechenden Ton von 1 bis 3.

Funktionen und Wartung des
Backofens.

Backofen mit Umluftgeblase
(unteres Heizelement + oberes
Heizelement + Geblase)

Der Backofen ist mit oberen und
unteren Heizelementen und einem Grill
ausgestattet.

Die Bedienung erfolgt uber den
Drehknopf zur Auswahl der Betriebsart
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des Backofens. Die Einstellung erfolgt
durch Drehen des Drehknopfes auf die
gewahlte Funktion und uber den Tem-
peraturdrehknopf: die Einstellung er-
folgt durch Drehen des Drehknopfes auf
den gewahlten Temperaturwert.

Die Drehknopfe sind im Bedienfeld
wversteckt. Um die gewlinschte Funk-
tion zu wahlen, sollten Sie:

- Driicken Sie den Knopf leicht
und lassen Sie ihn los.

- Einstellen auf die ausgewahlte
Funktion.

Die Markierungen auf dem Dreh-
knopf an der Seite des Backofens ent-
sprechen den Funktionen des Back-
ofens.

Die Bezeichnungen des seitlichen
Schaltergriffs entsprechen den nachs-
ten Funktionen des Ofens.

Zum Ausschalten mussen beide Dreh-
knopfe auf die Position ,@"/ ,0" gestellt
werden.

Achtung!

Die Hitze (Heizelement etc.) startet
erst nach Aktivierung einer Ofenfunk-
tion, wenn eine Temperatur gewahlt
wurde.
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0 Null-Einstellung

Yy G
~, -,
B

Schnelles Aufwarmen

Oberes Heizelement, Uberbackfunk-
tion und Gebldse sind eingeschaltet.
Dient zum Vorheizen des Backofens.

W

Die Oberheizung, die Backfunktion
und der Liifter sind eingeschaltet.

Wird zum Vorheizen des Backofens
verwendet.

A

Abtauung:

Nur der Lufter wird eingeschaltet,
ohne dass Heizungen verwendet wer-
den.

AAAA'AY

A

Die Funktion ,Hochleistungsgrill*
(..Super-Grill®)

Die Aktivierung der Funktion ,Hoch-
leistungsgrill” ermdglicht das Uberba-
cken mit gleichzeitig eingeschaltetem
oberem Heizelement. Mit dieser Funk-
tion konnen Sie eine héhere Temperatur
im oberen Teil des Backofens verwen-
den, was zu einer starkeren Braunung
der Speisen fuhrt.

DEUTSCH

Funktion «Verstdrktes»  GRILL»
(« Super-Grill»)

Durch die Aktivierung der Funktion
Verstarktes GRILL kann bei gleichzeitig
eingeschaltetem Obererhitzer geba-
cken werden. Mit dieser Funktion kon-
nen Sie im oberen Teil des Ofens eine
hohere Temperatur einstellen, wodurch

das Geschirr starker gebraunt wird

AAAAAY

Die Aktivierung der Funktion ,GRILL"

Das Uberbacken bis zur Braunung,
geeignet zum Uberbacken von kleinen
Fleischportionen: Steaks, Schnitzel,
Fisch, Toasts, Wirstchen, Auflaufe (die
Uberbackene Speise darf nicht dicker
als 2-3 cm sein, beim Uberbacken muss
die Speise auf die andere Seite gewen-
det werden).

Unteres Heizelement eingeschaltet

In dieser Position des Drehknop-
fes wird der Backofen ausschlieBlich
durch das untere Heizelement beheizt.
Uberbacken des Teiges von unten (z. B.
Lfeuchte® Backwaren und Backwaren
mit Fruchtfullung)
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Obere und untere Heizung einge-
schaltet
Wenn Sie den Drehknopf in diese
Position stellen, kdnnen Sie den Back-
ofen auf konvektive Weise aufheizen.
Es ist perfekt zum Backen von Ge-
richten aus Teig, Fisch, Fleisch, Brot,
Pizza (vorheizen des Ofens sowie die
Verwendung von dunklen Sifsigkeiten),
der Backprozess ist auf dem gleichen
Niveau. Es ist perfekt zum Backen von
Gerichten aus Teig, Fisch, Fleisch, Brot,
Pizza (vorheizen des Ofens sowie die
Verwendung von dunklen SuRigkeiten),
der Backprozess ist auf dem gleichen
Niveau.

A

DDas Gebldse und die obere
und untere Heizelemente eingeschal-
tet sind

In dieser Arbeitsposition des Dreh-
knopfs befindet sich der Backofen im
Modus ,TEIG" Hei®luftofen mit Lif-
ter(Funktion wird wahrend des

Backvorgangs empfohlen).

Kontrollleuchte

Wenn die rote Leuchte erlischt,
zeigt sie an, dass der Backofen die
richtige Temperatur erreicht hat. Wenn
Ihnen gemaft den kulinarischen Emp-
fehlungen geraten wird, das Gargut in
den vorgeheizten Backofen zu stellen,
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sollte dies nicht vor dem ersten Erlo-
schen der roten Kontrollleuchte ge-
schehen. Die rote Leuchte schaltet sich
wahrend des Garvorgangs ein und aus
(Aufrechterhaltung der Temperatur im
Innenraum des Backofens).

Benutzung des Backofens

Das Braten wird durch die Infrarot-
strahlen verursacht, die durch den er-
hitzten Grill auf dem Gargut entstehen.

Um den Backofen einzuschalten,
bendtigen Sie:

O Stellen Sie den Drehknopf des
Backofens auf die Position, die mit dem
Symbol ,Grill“ gekennzeichnet ist.

9 Heizen Sie den Backofen fur 5
Minuten vor (bei geschlossener Back-
ofentdr).

2 Stellen Sie das Backblech mit
den Speisen auf der entsprechenden
Ebene in den Backofen oder stellen Sie
beim Braten am Spief? eine Auffang-
schale direkt darunter (unterhalb des
Spiefies).

> Der Bratvorgang sollte bei ge-
schlossener Ofentur erfolgen.

Die Temperatur muss fiir die Grill
und Hochleistungsgrill auf 250°C und
fiir die Konvektion und Grillfunktion
auf maximal 190°C eingestellt werden.

Achtung!

Wenn Sie den Backofen benutzen,
kdnnen die zugadnglichen Teile heif?
werden. Es ist zu empfehlen, Kinder
vom Ofen fernzuhalten.
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A KOCHEN IM BACKOFEN -
PRAKTISCHE TIPPS

Backwaren
Es wird empfohlen, Kuchen
auf Paletten zu backen, die die

Werksausrustung des Tellers darstellen.

> Die Backwaren konnen in For-
men und auf industriell gefertigten
Blechen, die auf die Seitenschienen
gestellt werden, gebacken werden. Wir
empfehlen, zum Garen schwarz gefarb-
te Bleche zu verwenden, da diese die
Warme besser leiten und die Zuberei-
tungszeit verkurzen.

< Die Verwendung von Formen
und Blechen mit heller und glanzender
Oberflache wird bei normaler Behei-
zung (obere und untere Heizelemente)
nicht empfohlen, die Verwendung sol-
cher Geschirrstlicke kann dazu fiuhren,
dass der Teig am Boden nicht backt.

2 Wenn die Ringheizelemente
verwendet wird, ist ein Vorheizen des
Backofens nicht erforderlich. Fur an-
dere Betriebsarten muss der Backofen
vor dem Garen von Speisen vorgeheizt
werden.

> Bevor Sie die Kuchen aus dem
Backofen nehmen, sollten Sie mit ei-
nem Stabchen (das trocken und sauber
bleiben sollte) prifen, ob sie fertig sind.

2 Es wird empfohlen, die Backwa-
ren nach dem Ausschalten noch 5 Mi-
nuten im Backofen zu lassen.

> Die Temperatur von Backwaren,
die mit der Temperaturumlauffunktion

DEUTSCH

gegart werden, ist in der Regel 20 bis
30 Grad niedriger als die von herkomm-
lichen Backwaren (bei Verwendung mit
unteren und oberen Heizelementen).

2 Die in den Tabellen angegebe-
nen Backparameter dienen nur als Re-
ferenz und konnen je nach Ihrer Erfah-
rung und Ihrem Geschmack variieren.

2 Wenn die Informationen in den
Kochbichern erheblich von unseren
Empfehlungen abweichen, beachten
Sie bitte diese Anleitung.

Braten von Fleisch

> Garen Sie Fleisch in Mengen von
mehr als 1 kg im Backofen. Fur kleinere
Portionen empfiehlt sich das Garen auf
einem Gasherdbrenner.

2 Es wird empfohlen, hitzebestan-
diges Kochgeschirr mit hitzeresisten-
ten Griffen zu verwenden.

2 Wenn Sie auf einem Rost oder
Spiefs garen, stellen Sie eine Auffang-
wanne mit etwas Wasser auf die un-
terste Ebene.

2 Wenden Sie das Fleisch mindes-
tens einmal in der Halbgare auf die
andere Seite; wahrend des Backens
das Fleisch gelegentlich mit Bratensaft
oder heifem Salzwasser betraufeln;
das Betrdaufeln mit kaltem Wasser wird
nicht empfohlen.
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Backofen mit Umluftgeblase (unteres Heizelement + oberes Heizelement +

Geblase)

Art des Ofenfunktionen |  Temperatur Level Zeit [min.]

Backprodukts | °C €9 CL)
= OJ 160-200 2-3 30-50
= A 150 3 25-35

AR\ OJ 160-180 2 20- 40*
AN\ A 150 3 65-70
) OJ 220- 240 3 10-15
X< OJ 210-220 2 45-60
<X T 190 2-3 60-70
Y 230- 250 4 14-18

X7 O 225-250 2 120-150
(5> O 160-230 2 90-120
&) 190 2-3 50-60
&) OJ 160-180 2 45-60
éf) C] 190-210 2 40-50
£ 170-190 3 40-50

Achtung!

Die in den Tabellen angegebenen Parameter dienen nur als Referenz und konnen
je nach lhren kulinarischen Vorlieben und Erfahrungen variieren.
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A WARTUNG UND PFLEGE

Die Genauigkeit des Benutzers, die
Sauberkeit des Ofens und die korrekte
Wartung verlangern die Dauer seines
storungsfreien  Betriebs  erheblich.
Schalten Sie vor dem Reinigen den
Backofen aus und achten Sie besonders
darauf, dass sich alle Knopfe in der
Position ,®”/,0".befinden.Die Reinigung
kann erst nach dem Abkuhlen des Ofens
erfolgen.

2 Der Backofen sollte nach jeder
Benutzung gereinigt werden. Bei
der Reinigung wird die Beleuchtung
eingeschaltet, um die Sicht im
Innenraum zu verbessern.

2 Reinigen Sie das Innenraum des
Backofens nur mit warmem Wasser und
etwas Geschirrspulmittel.

Dampf-Reinigen «Steam Clean»

> GieRen Sie 0,25 Liter Wasser (1
Tasse) in eine Schussel, die sich auf
der ersten unteren Ebene des Ofens
befindet

> Backofentur schliefien,

> Stellen Sie den Temperaturregler
auf die Position 50 ° (C, den
Betriebsartenwahlschalter auf die
Position ,Unterhitze" [_,

S Ofenraum ca. 30
aufheizen,

< Backofentir offnen, Innenraum
mit Lappen oder Schwamm abwischen,
dann mit warmem Wasser unter Zusatz
von Spulmittel abspulen.

Achtung. Restfeuchtigkeit nach
der Dampfreinigung kann in Form von
Tropfen oder Restwasser unter dem
Ofen auftreten.

Minuten

DEUTSCH

< Wischen Sie den Ofenraum nach
dem Waschen trocken.

Achtung!
Verwenden Sie zur Reinigung und
Pflege von Glasoberflaichen keine

Reinigungsmittel, die abrasive Partikel
enthalten.

Wichtig!

Die Verwendung von Scheuermitteln,
scharfen Reinigungsmitteln  oder
Gegenstanden mit abrasiver Wirkung
zur Reinigung und Wartung st
untersagt.

Verwenden Sie nur warmes Wasser,
um die Vorderseite des Gehduses mit
etwas Spiilmittel oder Glas zu reinigen.
Verwenden Sie keine Reinigungsmilch.

Mit dem Buchstaben D
gekennzeichnete  Ofen  sind mit
leicht entfernbaren Fuhrungsleitern

(Drahtleitern) aus Backblechen (und
anderen Einfassungen) des Ofens
ausgestattet. Um sie zum Waschen
herauszunehmen, sollten Sie am
vorderen Hakenelement ziehen, dann
zur Seite schwenken (kippen) und
aus dem hinteren Hakenelement
herausziehen.
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Tiirentfernung
Fir einen bequemeren Zugang zur
Ofenkammer und deren Reinigung

kénnen Sie die Tiir entfernen. Offnen
Sie dazu die Sicherung, die sich in
der Schlaufe befindet (Abb. A). Decken
Sie die Tur leicht ab, heben Sie sie

an und schieben Sie sie nach vorne.

Wiederholen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge, um die Tur
in der Platte zu installieren. Achten
Sie bei der Installation auf die richtige

Ausrichtung der Teile der Schlaufe.

Stellen Sie nach dem Einbau der
Backofentur sicher, dass die Sicherung
abgesenkt ist. Andernfalls koénnen die
Scharniere beschadigt werden, wenn
Sie versuchen, die Tir zu schlieRen.

TECHNISCHER PASS
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Innere Glasentfernung

1. Haken Sie die obere Tirleiste
mit einem flachen Schraubendreher ein,
ziehen Sie sie heraus und heben Sie sie
vorsichtig an den Seiten an (Abb. B).

2. Entfernen Sie die obere
Turleiste (ziehen Sie sie heraus), wie in

der Abbildung gezeigt (Abb. B und C).
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3. Entfernen Sie das innere Glas
vom Verschluss (unten an der Tur).

Abb.D,D1.

4. Waschen Sie das Glas mit
warmem Wasser und etwas Spulmittel.

Gehen Sie zum Einbau des Glases in
umgekehrter Reihenfolge vor. Der glatte
Teil des Glases sollte oben sein.

Achtung! Schieben Sie die obere
Stange nicht gleichzeitig auf beiden
Seiten der Tiiren. Um die obere Ebene der
Tiren korrekt zu installieren, missen Sie
zuerst das linke Ende der Ebene an den
Turen befestigen und das rechte Ende mit
einer Einrlickbewegung bis zum Moment
des «Klickgerduschs» platzieren. Driicken
Sie dann auf der linken Seite auf die
Leiste, um ein Klicken zu horen.

Ausbau der inneren Glasscheibe
3 Glasteile

DEUTSCH

1c———

Ausbau der inneren Glasscheibe
2 Glasteile

Lampenersatz

Stellen Sie sicher, dass das
Gerat ausgeschaltet ist, um die
Mdoglichkeit eines Stromschlags vor
dem Auswechseln der Glithlampe
auszuschliefden.

> Stellen Sie alle Bedienknopfe auf
die Position ,®”/,0”,und schalten Sie
den Strom aus.

2 Schrauben Sie den Lampensockel
ab und spulen Sie ihn aus. Wischen Sie
ihn trocken.

9 Schrauben Sie die Gluhbirne
aus der Fassung und ersetzen Sie sie
gegebenenfalls durch eine neue

- Hochtemperatur-Glihbirne

(300 °C) mit Parametern:

- Spannung 230V

- Leistung 25 W

- Gewinde E14.
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Backofenlampe

< Glihlampe einschrauben. Achten
Sie auf den korrekten Einbau der Glih-
lampe in die Keramikfassung.

2 Glihlampensockel einschrauben.

Regelmafiiger Beschaupriifung

Zusatzlich zu den MafRnahmen, die
erforderlich sind, um den Ofen sauber
zu halten, sollten Sie:

9 Fihren Sie regelmaRige Uber-
prifungen der Funktion der Bedienele-
mente und Arbeitsgruppen des Ofens
durch. Nach Ablauf der Gewabhrleis-
tungsfrist, mindestens jedoch alle zwei
Jahre,

2 sollten Sie den technischen Zu-
stand des Ofens im Servicecenter Uber-
prufen,

9 das Erkannte beseitigen Be-
triebsstorungen ersetzen gegebenen-
falls defekte teile und baugruppen

Achtung!

Alle Reparatur - und behdrdlichen
Arbeiten mussen von einem geeigneten
Servicecenter oder Vorarbeiter mit den
erforderlichen Qualifikationen und Zu-
lassungen durchgefiihrt werden.
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A VERHALTEN IN NOTFALLEN

Das sollten Sie in jeder Notsituation tun:

9 Schalten Sie die funktionierenden Teile des Backofens aus.

<2 Trennen Sie die Stromzufuhr.

<2 Rufen Sie einen Reparaturtechniker an.

< Einige kleinere Storungen konnen vom Benutzer selbst behoben werden, indem
er die Anweisungen in der Tabelle befolgt. Prifen Sie die Tabelle, bevor Sie sich an das
Service-Center wenden.

GRUND FUR DAS
PROBLEM PROBLEM ABHILFE
1. Elektrische Prifen Sie die Sicherung,
Komponenten Keine Stromversorgung  |[falls sie durchgebrannt ist,
funktionieren nicht ersetzen Sie sie.

Das Gerat wurde vom
Stromnetz getrennt oder
die Stromversorgung ist
vorliibergehend unter-

Stellen Sie die aktuelle
Uhrzeit ein (siehe
Bedienanleitung der

2. Das Zeitschaltuhr-
Display zeigt ,,0.00”

brochen Zeitschaltuhr)
Schrauben Sie die Lampe
3. Backofenlampe Lampe ausgefallen oder |fest ein oder wechseln Sie
funktioniert nicht durchgebrannt sie aus (siehe Abschnitt

«Reinigung und Pflege»)

Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Elektro- und Gasofen Andern der Farbe von Produktmaterialien wahrend des
Betriebs

Leichte technische Gerliche in einem neuen Produkt
wahrend der ersten Betriebszeit

Anlaufen der Oberflache von Emailschalen
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A TECHNISCHE DATEN

Nennspannung:....... .230V-50 Hz

Nennleistung: .(W) 2,9 kW

Abmessungen..........c.ceeeenn. (BREITE/TIEFE/HOHE) 59,5/59,5/57,5 cm

Entspricht den Normen .......ooveveverveernennees EN 60335-1,EN 60335-2-6
PRODUKTPASS

Die Angaben im Produktpass erfolgen gemaf der Verordnung (EG) Nr. 65/2014
der Delegierten Kommission zur Erganzung der Richtlinie 2010/30/EG des
Europaischen Parlaments und des Rates Uber die Energieverbrauchskennzeichnung
von Haushaltsofen und Dunstabzugshauben

A [Lieferer KUPPERSBERG
HO 658 T
B1 10162.3ETsDHbX
56509
Modell-ID
HO 658 W
B2 10162.3ETsDHbW
56510
C |Energieeffizienzindex (EEI-Hohlraum) 106,1
D [Energieeffizienzklasse A

E |Energieverbrauch fiir den Zyklus (EU-Elektrokammer)

Standardmodus [kWh] 0,99
Lifter ein [kWh] 0,87
El
E2
F | Anzahl der Kameras 1
G |[Warmequelle (Strom oder Gas) V/0
H | Ofenkapazitat 65

Um die Einhaltung der Okodesign-Anforderungen zu bestimmen, wurden Mess-
und Berechnungsmethoden aus den folgenden Standards angewendet: EN 60350-1
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PRODUKTINFORMATIONEN

Die Produktinformationen werden gemaf der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der
Kommission zur Erganzung der Richtlinien des Europdischen Parlaments und des
Rates 2009/125 / EG in Bezug auf die Okodesign-Anforderungen fiir Haushaltséfen,
Herde und Dunstabzugshauben angegeben

Ofen
HO 658 T
11 10162.3ETsDHbX
56509
Modellbezeichnung
HO 658 W
12 10162.3ETsDHbW
56510

J Backofentyp (Elektro oder Gas) V/0

K Gewicht des Gerats [kg] 32,4

L Anzahl der Kameras 1

M Energiequelle fiir jede Kammer (Strom oder Gas) V/0

N Volumen je Kammer V [|] 65
Der Energieverbrauch, der zum Heizen des Ofens innerhalb

0 des Ofens wahrend eines Zyklus im Standardmodus fur jeden 0.99
Ofen erforderlich ist (Endelektrizitat) EC-Elektrokammer ’
[kWh / Zyklus]
Der Energieverbrauch, der zum Heizen des Ofens im

p Inneren des Ofens erforderlich ist, wenn der Zyklus bei 087
eingeschaltetem Ventilator fur jeden Ofen ausgefiihrt wird ’
(Endstrom). EC-Elektrokammer [kWh / Zyklus]

Q Energie-Effizienz-Index fir jede Kammer EEI cavity 106,1
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SERIENNUMMER:

Monat

XXXXXXXXXXX

Jahr

Hersteller:
Amika S.A.»
Sanok,ul.Okulickiego Mitskevich St. 52, 64510 Wronki, Polen

Importeure:
GmbH «MG Rusland»,
141400 Khimki, Butakovo Str., 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Ausstattung von
Gerdten vorzunehmen.
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DEAR CUSTOMER,

L The oven is exceptionally easy to use
and extremely efficient. After reading
the instruction manual, operating the
oven will be easy.

Before being packaged and leaving
the manufacturer, the oven was
thoroughly checked with regard to
safety and functionality.

Before using the appliance, please
read the instruction manual carefully.

By following these instructions
carefully you will be able to avoid any
problems in using the appliance.

Itisimportant to keep the instruction
manual and store it in a safe place so
that it can be consulted at any time.

It is necessary to follow the
instructions in the manual carefully in
order to avoid possible accidents.

Caution!

Do not use the oven until you have
read this instruction manual.

The oven is intended for household
use only.

The manufacturer reserves the right
to introduce changes which do not
affect the operation of the appliance.

A SAFETY INSTRUCTIONS

Warning: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have

TECHNICAL PASSPORT
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been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in
a safe way and understand the ha-
zards involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by chil-
dren without supervision.

During use the appliance becomes
hot. Care should be taken to avoid
touching heating elements inside the
oven.

Accessible parts may become hot
during use. Young children should be
kept away.

Warning: Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in
shattering of the glass.

Warning: Ensure that the appliance
is switched off before replacing the
lamp to avoid the possibillity of electric
shock.

You should not use steam cleaning
devices to clean the appliance.

9 Ensure that small items of
household equipment, including
connection leads, do not touch the hot
oven as the insulation material of this
equipment is usually not resistant to
high temperatures.

<2 Donot leave the oven unattended
when frying. Oils and fats may catch fire
due to overheating or boiling over.

2 Do not put pans weighing over
15 kg on the opened door of the oven.

2 Do not use harsh cleaning agents
or sharp metal objects to clean the door
as they can scratch the surface, which
could then result in the glass cracking.
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2 Do not use the oven in the event
of a technical fault. Any faults must be
fixed by an appropriately qualified and
authorised person.

2 In the event of any incident
caused by a technical fault, disconnect
the power and report the fault to the
service centre to be repaired.

2 The rules and provisions
contained in this instruction manual
should be strictly observed. Do not
allow anybody who is not familiar with
the contents of this instruction manual
to operate the oven.

2 The appliance has been designed
only for cooking. Any other use (for
example for heating) does not comply
with its operating profile and may cause
danger.

HOW TO SAVE ENERGY

Using energy in a responsible way
not only saves money but also helps the
environment. So let’s save energy! And
this is how you can do it:

—

< Do not uncover the pan too often
(a watched pot never boils!).

Do not open the oven
unnecessarily often.

> Only use the oven when cooking
larger dishes.

Meat of up to 1 kg can be prepared
more economically in a pan on the
cooker hob.

door

ENGLISH

> Make use of residual heat from
the oven.

If the cooking time is greater than 40
minutes switch off the oven 10 minutes
before the end time.

Important!

When using the timer, set
appropriately shorter cooking times
according to the dish being prepared.

> Make sure the oven door is
properly closed.

Heat can leak through spillages on
the door seals. Clean up any spillages
immediately.

> Do not install the cooker in the
direct vicinity of refrigerators/freezers.

Otherwise energy consumption
increases unnecessarily.

UNPACKING

During  transportation,  protec-

tive packaging was used to protect
the appliance against any damage.
After unpacking, please dispose of all
elements of packaging in a way that will
not cause damage to the environment.

Y

&5

All materials used for packaging the
appliance are environmentally friendly;
they are 100% recyclable and are
marked with the appropriate symbol.

Caution! During unpacking, the
packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept
out of reach of children.
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DISPOSAL OF THE APPLIANCE
Old appliances should not simply be disposed of with normal
household waste, but should be delivered to a collection and
recycling centre for electric and electronic equipment. A symbol
shown on the product, the instruction manual or the packaging
I shows that it is suitable for recycling.

Materials used inside the appliance are recyclable and are labelled with
information concerning this. By recycling materials or other parts from used devices
you are making a significant contribution to the protection of our environment.

Information on appropriate disposal centres for used devices can be provided by
your local authority.”

/\\ DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Electronic programmer

Temperatureregulator . . .
ki h
i Cooker operation signal light
| -~
o 1= |
Temperature | | || Oven function
adjustment knob selector knob
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SPECIFICATIONS OF THE APPLIANCE

Baking tray* Grill grate (drying rack)

Side racks  /]
——

Roasting tray*

*optional

& INSTALLATION

Installing the oven o This is a Y-type design built-
2 The kitchen area should be dry in oven, which means that its back
and aired and equipped with efficient wall and one side wall can be placed
ventillation. When installing the oven, next to a high piece of furniture or a
easy access to all control elements wall. Coating or veneer used on fitted
should be ensured. furniture must be applied with a heat-

resistant adhesive (100° C). This pre-
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vents surface deformation or detach-
ment of the coating.

2 Hoods should be installed ac-
cording to the manufacturer’s instruc-
tions.

2 Make an opening with the di-
mensions given in the diagram for the
oven to be fitted.

[pocmparcimbo G nock/werus
rpudgpa 3206785

20

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

> Make sure the mains plug is
disconnected and then connect the
oven to the mains supply.

< Insert the oven completely into
the opening without allowing the four
screws in the places shown in the
diagram to fall out.

Pic.B

[pocmpaHcmbo s nodkawerus
npucapa 3206715
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Electrical connection

2 Theovenis manufactured to work
with a one-phase alternating current
(230V 1IN~50 Hz) and is equipped with
a 3 x 1,5 mm2 connection lead of 1.5
mm length with a plug including a
protection contact.

<2 Aconnection socket for electricity
supply should be equipped with a
protection pin and may not be located
above the cooker. After the cooker is
positioned, it is necessary to make the
connection socket accessible to the
user.

> Before connecting the oven to
the socket, check if:

- the fuse and electricity supply
are able to withstand the cooker load,

- the electricity supply is
equipped with an efficacious ground
system which meets the requirements of
current standards and provisions,

- the plug is within easy reach.

Important!

If the fixed power supply cable
is damaged, it should be replaced at
the manufacturer or at an authorized
servicing outlet, or by a qualified person
to avoid danger.

VAN

OPERATION

Before using the oven for the
first time

S Remove packaging, clean the
interior of the oven and the hob.

S Take out and wash the oven
fittings with warm water and a little
washing-up liquid.

ENGLISH

2 Switch on the ventillation in the
room or open a window.

2 Heat the oven (to a temperature
of 250°C, for approx. 30 min.), remove
any stains and wash carefully; the
heating zones of the hob should be
heated for around 4 min. without a pan.

The oven is equipped with a
retractable knobs. In order to select a
function do the following:

1. Gently press and release a knob
which will pop out,

2. Turn the oven functions selection
knob to the desired function.

Symbols printed around the knob
indicate available oven functions.

1. 2.

A IMPORTANT!

In ovens equipped with the
electronic programmer Ts, the time
“0.00” will start flashing in the display
field upon connection to the power
supply.

The programmer should be set
with the current time. (See Electronic
programmer ). If the current time is not
set operation of the oven is impossible.
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The electronic prgrammer Ts is
equipped with electronic sensors which
are switched on by touching or press-
ing the sensor surface for at least one
second.

Each sensor reaction is confirmed by
the beep.Keep the sensor surface clean
at all times.

Operate the control panel

d8°8d
< | MENU | >

MENU - select the mode of operation
> - higher setting sensor

< - lower setting sensor

) - appliance on indicator

£ - Kitchen timer

[+~ uration

—{l- End Time

The electronic prgrammer s
equipped with electronic sensors which
are switched on by touching or pressing
the sensor surface for at least one
second.

Each sensor reaction is confirmed by
the beep.

Keep the sensor surface clean at all
times.

TECHNICAL PASSPORT
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Setting the time

After connection to the mains or
reconnection after a power cut the

display shows flash g

mn.nn
uouJuuyu

< | MENnU | >

S Touch and hold MENU (or
simultaneously touch < and >) until you
will see & on the display and the dot
below the symbol is flashing,

2 Touch < or > within 7 seconds to
set the current time.

To store the new time setting, wait
approximately 7 seconds after time has
been set. The dot below the &5 symbol
will stop flashing.

You can adjust the time later. To do
this touch </>, simultaneously and
adjust the current time while the dot

below the © symbol is flashing.
Caution!

If the correct time is not set then
proper operation of the oven is not
possible.

Timer

The timer can be activated at any
time, regardless of the status of other
functions. The timer can be set for from
1 minute to up to 23 hours and 59
minutes.

To set the timer you should:
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2 Press sensor MENU, then the
display will show flashing £\ ,

n
a

L9
.

memm
uuJuuy

< MENU I >

< set the timer using sensors </ >.
The time set is shown on the display
and the signal function is on.

S Press sensor MENU, < /> in order
to switch off the signal, £\ the signal
function will go out and the display will
show the current time.

Caution!

If the alarm signal is not turned
off manually, it will be turned off
automatically after approx. 7 minutes.

Semi-automatic operation

If the oven is to be switched off at a
given time, then you should:

o Set the oven function knob and
the temperature regulator knob to the
setting at which you want the oven to
operate.

O Press sensor MENU until the
display will show:

“d ugt‘

<

MENU | >
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9 Set the required time using
sensors < />, within a range from 1
minute to 10 hours.

The set time will be introduced to
the memory after approx. 7 seconds and
the display will show AUTO function.

When the set time has passed the
oven is switched off automatically, the
alarm signal is activated and the signal
function AUTO flashing again;

2 Set the oven function knob and
the temperature regulator knob to the
switched-off position.

> Press sensor MENU, < / > in order
to switch off the signal; the signal
function will go out and the display will
show the current time.

Caution!

In ovens equipped with one
control knob, the oven function knob
is integrated with the temperature
regulator knob.

Automatic operation

If the oven is to be switched on for
a specified period of time and switched
off at a fixed hour then you should set
the operation time and the operation
end time:

O Press sensor MENU until the
display will show:

"d uif'l‘

< |

MENU 1 >
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> Set the required time using the
sensors < /> within a range from 1
minute to 10 hours.

2 Press sensor MENU until the
display will show:

-|E nl?’d

< | MENU | D>

O Set the  switch-off time
(operation end time) using sensors < / >,
which is limited to a period of 23 hours
and 59 minutes from the current time.

2 Set the oven function knob and
the temperature regulator knob to the
setting at which you want the oven to
operate.

The signal lights by & and & are
now on; the oven will start operating
from the point when the difference
between the set operation end time and
the operation duration time occurs (e.g.
the operation time is set to 1 hour, the
operation end time is set to 14.00,so the
oven will start working automatically at
13.00).

The function AUTO is now on; the
oven will start operating from the point
when the difference between the set
operation end time and the operation
duration time occurs (e.g. the operation
time is set to 1 hour, the operation end
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time is set to 14.00, so the oven will
start working automatically at 13.00).

When the oven reaches the operation
end time it will switch off automatically,
the alarm will be activated and the
function AUTO will start flashing again.

2 Set the oven function knob and
the temperature regulator knob to the
switched-off position.

> Press sensor MENU, < / > in order
to switch off the alarm; the function
AUTO will go out and the display will
show the current time.

L UEN N
1 ITUU

<

MENU | >

Cancel settings

Timer and automatic function
settings may be cancelled at any time.

Cancel automatic function settings:
9 presssensors< / >simultaneously,

Cancel timer settings:

2 press sensor MENU to select
timer settings,

S press sensors </ > again,

Change the timer beeps

The tone of the timer beeps may be
changed as follows:

2 presssensors< / >simultaneously,

2 select “tone” function with the
1 sensor, the display panel will start to
blink:
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Fon |

<

MENU | >

2 with the > sensor press the
appropriate sensors from 1 to 3 to
select the option you wish.

Oven functions and operation.

Oven with automatic air
circulation (including a fan and
top and bottom heaters)

The oven can be warmed up using
the bottom and top heaters, as well
as the grill. Operation of the oven is
controlled by the oven function knob
- to set a required function you should
turn the knob to the selected position,
as well as the temperature regulator
knob - to set a required function you
should turn the knob to the selected
position.

The oven is equipped with a
retractable knobs. In order to select a
function do the following:

- Gently press and release a knob
which will pop out,

- Turn the oven functions selection
knob to the desired function.

Symbols printed around the knob
indicate available oven functions.

ENGLISH

°C
|
\ e 7 *\\
/1 \\ |
X &y

The oven can be switched off by
setting both of these knobs to the
position “@”/“0".

Caution!

When selecting any heating func-
tion (switching a heater on etc) the
oven will only be switched on after
the temperature has ben set by the
temperature regulator knob.

0

Oven is off

Independent oven lighting

Set the knob in this position to light
up the oven interior.

W

Rapid Preheating
Top heater, roaster and fan on. Use to
preheat the oven.

6
e
Defrosting
Only fan is on and all heaters are off.
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AAAA'AY

A

Fan and combined grill on

When the knob is turned to this posi-
tion, the oven activates the combined
grill and fan function. In practice, this
function allows the grilling process to
be speeded up and an improvement in
the taste of the dish. You should only
use the grill with the oven door shut.

NV

Enhanced roaster (super roaster)

In this setting both roaster and
top heater are on. This increases tem-
perature in the top part of the oven’s
interior, which makes it suitable for
browning and roasting of larger por-
tions of food.

AAAAAY

Roaster on.

Roasting is used for cooking of small
portions of meat: steaks, schnitzel, fish,
toasts, Frankfurter sausages, (thickness
of roasted dish should not exceed 2-3
c¢cm and should be turned over during
roasting).

Bottom heater on

When the knob is set to this position
the oven is heated using only the
bottom heater. Baking of cakes from the
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bottom until done (moist cakes with
fruit stuffing).

Top and bottom heaters on

Set the knob in this position for co-
nventional baking. This setting is ideal
for baking cakes, meat, fish, bread and
pizza (it is necessary to preheat the
oven and use a baking tray) on one oven
level.

A

Top heater, bottom heater and fan
are on.

This knob setting is most suitable
for baking cakes. Convection baking
(recommended for baking).

When the functions have been
selected but the temperature knob is
set to zero only the fan will be on. With
this function you can cool the dish or
the oven chamber.

Switching on the oven is indicated
by red signal light, turning on. If the
red light goes out, it means the oven
has reached the set temperature. If a
recipe recommends placing dishes in
a warmed-up oven, this should be not
done before the red light goes out for
the first time.When baking, the red light
will temporarily come on and go out (to
maintain the temperature inside the
oven).

KUPPERSBERG




TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

Use of the grill

The grilling process operates
through infrared rays emitted onto the
dish by the incandescent grill heater.

In order to switch on the grill you
need to:

9 Set the oven knob to the position
marked grill,

2 Heat the oven for approx. 5
minutes (with the oven door shut).

2 Insert a tray with a dish onto the
appropriate cooking level; and if you
are grilling on the grate insert a tray
for dripping on the level immediately
below (under the grate).

2 Close the oven door.

For grilling with the function grill
and combined grill the temperature
must be set to 250°C, but for the
function fan and grill it must be set to a
maximum of 190°C.

Warning!

When using function grill it is rec-
ommended that the oven door is closed.

When the grill is in use accessible
parts can become hot.

It is best to keep children away from
the oven.

A BAKING IN THE OVEN -
PRACTICAL HINTS

Baking

< we recommend using the baking
trays which were provided with your
cooker;

< itis also possible to bake in cake
tins and trays bought elsewhere which
should be put on the drying rack; for

ENGLISH

baking it is better to use black trays
which conduct heat better and shorten
the baking time;

9 shapes and trays with bright or
shiny surfaces are not recommended
when using the conventional heating
method (top and bottom heaters), use
of such tins can result in undercooking
the base of cakes;

2 when using the ultra-fan function
it is not necessary to initially heat up
the oven chamber, for other types of
heating you should warm up the oven
chamber before the cake is inserted;

O before the cake is taken out of
the oven, check if it is ready using a
wooden stick (if the cake is ready the
stick should come out dry and clean
after being inserted into the cake);

< after switching off the oven it is
advisable to leave the cake inside for
about 5 min.;

< temperatures for baking with the
ultra-fan function are usually around
20 - 30 degrees lower than in normal
baking (using top and bottom heaters);

2 the baking parameters given
in Table are approximate and can be
corrected based on your own experience
and cooking preferences;

< if information given in recipe
books is significantly different from
the values included in this instruction
manual, please apply the instructions
from the manual.

Roasting meat

< cook meat weighing over 1 kg in
the oven, but smaller pieces should be
cooked on the gas burners.
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> use heatproof ovenware for roasting, with handles that are also resistant to
high temperatures;

2 when roasting on the drying rack or the grate we recommend that you place a
baking tray with a small amount of water on the lowest level of the oven;

2 it is advisable to turn the meat over at least once during the roasting time
and during roasting you should also baste the meat with its juices or with hot salty
water — do not pour cold water over the meat.

Oven with automatic air circulation (including a fan and top and bottom heaters)

Oven Time
Type of dish functions Tem[lecrature é.evss in ;ir:es
! ' W
= OJ 160-200 2-3 30-50
= N 150 3 25-35
AR\ OJ 160-180 2 20-40°
K S 150 3 65-70
D O 220- 240 3 10-15
<X O 210-220 2 45-60
<X T 190 23 60-70
D 230- 250 4 1418
v C] 225-250 2 120-150
L) O 160-230 2 90-120
& 5 190 2-3 50-60
Y, O 160-180 2 45-60
£ OJ 190-210 2 40-50
£ 5 170-190 3 40-50

* Baking smaller items
Caution!

The figures given in Tables are approximate and can be adapted based on your
own experience and cooking preferences.
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A CLEANING AND
MAINTENANCE

By ensuring proper cleaning and
maintenance of your cooker you can
have a significant influence on the
continuing fault-free operation of your
appliance.

Before you start cleaning, the cooker
must be switched off and you should
ensure that all knobs are set to the
position “off”. Do not start cleaning until
the cooker has completely cooled.

Oven

9 The oven should be cleaned
after every use.When cleaning the oven
the lighting should be switched on to
enable you to see the surfaces better.

2 The oven chamber should only
be washed with warm water and a small
amount of washing-up liquid.

> After cleaning the oven chamber
wipe it dry.

> Steam Cleaning function:

- pour 250ml of water (1 glass)
into a bowl placed in the oven on the
first level from the bottom,

- close the oven door,

- set the temperature knob
to 50°C, and the function knob to the
bottom heater position [_|

- heat the oven chamber for
approximately 30 minutes,

- open the oven door, wipe the
chamber inside with a cloth or sponge
and wash using warm water with
washing-up liquid.,

9 After cleaning the oven chamber
wipe it dry.

ENGLISH

Caution!

Do not wuse cleaning products
containing abrasive materials for the
cleaning and maintenance of the glass
front panel.

Important!

Do not use any abrasive agents,
harsh detergents or abrasive objects for
cleaning.

Only use warm water with a small
amount of dishwashing liquid to clean
the front of the appliance. Do not use
washing powders or creams.

2 Ovens in cookers marked with
the letter D are equipped with easily
removable wire shelf supports. To
remove them for washing, pull the front
catch, then tilt the support and remove
from the rear catch.

Installing wire shelf supports
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Door removal

In order to obtain easier access to
the oven chamber for cleaning, it is
possible to remove the door. To do this,
tilt the safety catch part of the hinge
upwards (fig. A). Close the door lightly,
lift and pull it out towards you. In order
to fit the door back on to the cooker, do
the inverse.When fitting, ensure that the
notch of the hinge is correctly placed on
the protrusion of the hinge holder. After
the door is fitted to the oven, the safety
catch should be carefully lowered down
again. If the safety catch is not set it
may cause damage to the hinge when
closing the door.

Tilting the hinge safety catches

Removing the inner panel

1. Using a flat screwdriver unhook
the upper door slat, prying it gently on
the sides (fig. B).

2. Pull the upper door slat loose. (fig.
B, 0)
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3. Pull the inner glass panel from its

seat (in the lower section of the door).

Remove the inner panel (fig. D).

4. Clean the panel with warm water
with some cleaning agent added.

Carry out the same in reverse order
to reassemble the inner glass panel. Its
smooth surface shall be pointed up-
wards.

Important!
Do not force the upper strip in on

both sides of the door at the same time.

In order to correctly fit the top door
strip, first put the left end of the strip on
the door and then press the right end in
until you hear a “click”. Then press the
left end in until you hear a “click”.

00
2 N —
00 0

00

0o

1 1

Removal of the internal glass panel.
3 glass.

ENGLISH

1

Removal of the internal glass panel
2 glass.

Replacement of the oven light bulb

In order to avoid the possibility of an
electric shock ensure that the appliance
is switched off before replacing the
bulb.

S Set all control knobs to the
position “®”/“0” and disconnect the
mains plug,

S unscrew and wash the
cover and then wipe it dry.

2 unscrew the light bulb from the
socket, replace the bulb with a new one

- a high temperature bulb (300°C)
with the following parameters:

-voltage 230V

- power 25 W

- thread E14.

lamp
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Oven light bulb

2 Screw the bulb in, making sure
it is properly inserted into the ceramic
socket.

2 Screw in the lamp cover.

Regular inspections

Besides keeping the oven clean, you
should:

2 carry out periodic inspections of
the control elements and cooking units
of the cooker. After the guarantee has
expired you should have a technical
inspection of the cooker carried out at
a service centre at least once every two
years,

2 fix any operational faults,

2 carry out periodical maintenance
of the cooking units of the oven.

Caution!

All repairs and regulatory activities
should be carried out by the appropriate
service centre or by an appropriately
authorised fitter.
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& OPERATION IN CASE OF EMERGENCY

In the event of an emergency, you should:

< switch off all working units of the oven

9 disconnect the mains plug

< call the service centre

<2 some minor faults can be fixed by referring to the instructions given in the
table below. Before calling the customer support centre or the service centre check
the following points that are presented in the table.

PROBLEM REASON ACTION
1. The appliance does Check the household fuse
n'ot worEp Break in power supply. box; if there is a blown fuse
) replace it with a new one.
The appliance was .
2.The programmer disconnected from the éeetet‘kl]Jieu:)rfnt?rTé time
display shows “0:00”. | mains or there was a

temporary power cut. programmer).

Tighten up or replace the
blown bulb (see ‘Cleaning
and Maintenance’).

3.The oven lighting The bulb is loose or
does not work. damaged.

Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

Electric and gas ovens | Discoloration of product materials when using

Minor technical smells coming from a new product
during the initial operation period

Surface darkening of enameled trays
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TECHNICAL DATA

Voltage rating ... . . creerenetaenaenas 230V~50 Hz
Power rating ..... . . et asnnens max. 2,9 kW
Cooker dimensions H/W/D ................ 59,5/59,5/57,5 cm

Complies with EU regulations EN 60335-1, EN 60335-2-6 standards

PRODUCT FICHE
The information in the product data sheet is given in accordance with the

Commission delegated Regulation (EU) No 65/2014 supplementing Directive of the
European Parliament and of the Council 2010/30/EU with regard to energy labelling
of household ovens and range hoods

A Supplier name KUPPERSBERG
HO 658 T
B1 10162.3ETsDHbX
56509
Model identifier
HO 658 W
B2 10162.3ETsDHbW
56510
Energy efficiency index (EEI cavity) 106,1
D Energy efficiency class A
Energy consumption per cycle (EC electric cavity)
- 0,99
E1 |conventional mode [kWh] 087
E2 fan-forced mode [kWh] ’
Number of cavities 1
G Heat source (electricity or gas) V/0
Cavity volume [] 65

In order to determine compliance with the eco-design requirements, the

measurement methods and calculations of the following standards were applied:

EN

60350-1
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PRODUCT INFORMATION

Product information given in accordance with Commission Regulation (EU) No
66/2014 supplementing Directive of the European Parliament and Council Directive
2009/125/EC with regard to eco-design requirements for household ovens, hobs
and range hoods

Household ovens

HO 658 T
11 10162.3ETsDHbX
56509
Model identifier
HO 658 W
12 10162.3ETsDHbW
56510

J Oven type (electricity or gas) V/0

K | Appliance weight [kg] 32,4

L | Number of cavities 1

M | Source of heat for each cavity (electricity or gas) V/0

N | Volume of each cavity V[I] 65
Energy consumption needed to heat a standard charge in an

0 electric oven cavity during a single cycle in conventional mode for 0.99
each cavity (final electric energy consumption) EC electric cavity ’
[kWh/cycle]
Energy consumption needed to heat a standard charge in an

p electric oven cavity during a single cycle in fan-forced mode for 0.87
each cavity (final electric energy consumption) EC electric cavity ’
[kWh/cycle]

Q |Energy efficiency index EEI cavity for each cavity 106,1
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SERIAL NUMBER CHART:

Month

XXXXXXXXXXX

Year

Manufacturers:
«Amica S.A.»
ul. Mickiewicza 52, 64-510 Wronki, Poland

Importers:
LLC «MG Rusland»,
141400, Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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D COLAEPXXAHME

TEXHWUKA BE3OMACHOCTH 49
OMUCAHUE YCTPOMCTBA.... 52
MOHTAX ... 53
SKCMNNYATALMA 54
MPUTOTOBNEHME NULN B AYXOBKE - MPAKTUYECKWE COBETHbI ......... 62
OBCTTYXKUBAHUE U YXOL .coueercerierrneerieseieersnessineessnessesssesssessssssssssssssnsssssessanesses 64
MOBELEHUE B ABAPUMHDBIX CUTYALMAX coovoeeerrreenrerrsssssssessssssssssssssssseses 68
TEXHMYECKHME OAHHBIE........ . . . . . cereeraesnaesaans 69
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YBAXAEMbIN
MOKYMATE/Jb,

[lyxoBka obbeaunHseT B cebe Takue
KayecTBa, KakK MCK/I4YMTENbHas npo-
CTOTa 3KChayaTauMu M CTONpOLEHTHas
adpdektuBHoCTb.  [locne  npouteHus
MHCTPYKUMK y Bac He BO3HMKHET 3aTpya-
HEeHW No 06CNYXKMBAHUIO SYXOBKMU.

[lyxoBKa, npu BbIMycKe C 3aBOA3,
nepen ynakoBkown 6biia TLWATENbHO NPo-
BEpEHa Ha CneuuanbHbiX CTeHAAX Ha
npeaMet 6esonacHocTM M paboTtocno-
cobHocTu.

Mpocum Bac BHMMaTenbHO npoyecTb
MHCTPYKLMIO MO 3KCMayaTauumu nepes,
BKJIOYEeHHEeM ycTporicTea. (nepoBaHue
M3MI0KEHHBIM B HeW yKa3aHMaM npeaoT-
BPaTUT HEeMpaBWIbHOE MCMONb30BaHWE
LyXOBKM.

MHCTpYKLMIO CnefyeT COXpaHUTb U
[lepXaTtb B Nerko AoCTynmHoM mecte. Bo
n3bexkaHne HecyacTHbIX C/ly4yaeB Heob-
XOOMMO MOoCnefoBaTenbHO Cobnoaatbh
MNONIOXKEHNA UHCTPYKUMKU NO 3KCnayaTa-
umu.

.

BHumaHue!

[yxoBKOM  MONb30BaTbCsl  TONBLKO
nocne O3HAaKOMNEHUS C [OAHHOM WH-
cTpykumein. [lyxoBka npefHa3HaveHa
UCKJTOUUTENBHO NS [OMALUHEro Muc-
NONb30BaHUS.

M3rotoBuTenb ocTaBnser 3a cobol
NpaBo BHECEHWS U3MEHEHWUM, HE BAUSIO-
LWMX Ha paboTy yCTpPOMCTBa.

VAN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

YKA3AHUA NO TEXHUKE
BE3OMACHOCTU

Buumanue! O6opynosaHue 1 ero go-
CTYMHbIe YaCTU HArpeBaloTCs BO BpeMs
akcnnyaTtaumu. Beerna cnefyet nOMHUTD,
YTO CYLLECTBYET OMACHOCTb TPaBMbl, Npw
MPUKOCHOBEHWM K  HarpeBaTe/bHbIM
aneMeHTaM. Moatomy, Bo BpeMs paboTbl
060pya0BaHNA HYXXHO ObITb 0c060 6aM-
TenbHbiMu! etTn mnague 8 net He fOMX-
Hbl HaxoamTbca BO6M3U 060pynOBaHMS,
a eCIM HaxXoasaTCs, TO NOJ, NOCTOSHHbIM
KOHTpONiIeM B3pOC/ION0 OTBETCTBEHHOMO
mua.

[daHHoe obopynoBaHMe MOXeT 06-
CNY>XMBATbCA [AeTbMM B BO3pacTe OT
8 net u crapuwe, nMuaMu ¢ GU3NYECKU-
MW, MaHyanbHbIMU WAU YMCTBEHHbIMU
OrpaHuvyeHusmMu, nubo nuuamMm C He-
[LOCTaTOYHbIM OMbITOM WM 3HAHUSMMU MO
3KCnnyaTaumm 0bopyaoBaHUa, npu yc-
JIOBMU, YTO MPOMUCXOAMT 3TO MOJL HaA30-
pOM OTBETCTBEHHOTO IML,A MU COMNACHO
C M3YYEHHOW C OTBETCTBEHHbIM JIMLLOM
MHCTPYKLUMEN 3KCMyaTaLmu.

Ocoboe BHMMaHMe 0bOpaTWUTb Ha Je-
Ten! [letn He MoryT urpatb obopynosa-
Hnem! Ounctka n obcnyxmeaHue 060-
PYLOBaHUS He MOryT MpPOU3BOAUTBLCS
LeTbMu 6€3 Haa3opa B3pOC/bIX.

Bo Bpemsi paboTbl 06opynoBaHue
Harpesaetcs. CnepyeT cobnoaaTh 0CTO-
POXHOCTb, He MPUKACcaTbCsd K ropsymMm
4aCTSIM BHYTPU LYXOBKM.
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3116KTP|/|'-IECKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

Korma wucnonb3yeTtcs AyxoBka, [Ao-
CTYMHblE YacTU MOryT HarpeTbcs. Peko-
MeHIyeTCs He MOAMYyCKaTb K AYyXOBKe
neTen.

BHumaHue! He npumeHaTts pns
OUYMCTKM arpeCcCcMBHbIX MOKOLLMX U YNCTS-
WMX CPenCTB, OCTPbIX MeTaNIMYecKmx
NpeaMeTOoB AN5 OYUCTKM CTEKNA ABEPEN,
TakK KaK JaHHble CpeacTBa MoOryT noua-
panaTtb NOBEPXHOCTb U MPUBECTU K BO3-
HUKHOBEHMIO TPELLMH Ha CTeKe.

BHumaHue. [1ns wcKIOYEHUS BO3-
MOXHOCTM  MOPaXeHWUs  3neKkTpuye-
CKMM TOKOM Nepep 3aMeHOW NaMmoyku
ybenunTech, YTO YCTPOMCTBO BbIK/IKOUYEHO.

[N 0unCTKM LyXOBKM HENb3s mpu-
MeHATb 060pyL0BaHME AN OUYUCTKM Na-
poMm.

S HeobxoauMmo cnegutb, 4TOOBLI
MenKoe KyxOHHOe o06opynoBaHMe W
NpoBO4a He COMpuMKacanucb C Harpe-
TOW AYXOBKOW M BapO4HOM MOBEPXHO-
CTbtO, MOCKOMbKY M30A5UMs 3TOro 060-
PYLOBaHMS He paccyMTaHa Ha BbICOKME
TemMnepaTypbl.

2 Henb3s octaBnatb AyxoBKy 6e3
MpUCMOTPa BO BpeMs xapeHus. Macna u
YXMPbl MOTYT 3aropeTbCs BCeACTBUE Bbl-
KMMAHWUS MU HarpeBaHus.

2 He cnepyeT CTaBUTb Ha OTKPbITYHO
LBepLy LYyXOBKM Mocyny BecoM 6Gonee
15 kr.

2 Henb3s nonb3oBaThCs TeXHWUYe-
CKM HeucnpasBHOW OyxoBkoK . Bce usb-
SHbI LOMXKHbI YCTPAHATLCS TOIBKO KBasM-
(OUUMPOBAHHBIM NMEPCOHANOM.

PYCCKUWN

2 B cnyvae nwoboit TeXHUYeCKow
HEeUCNPaBHOCTU, HEMEAJIEHHO OTK/IHOUK-
Te 3NEKTPONUTAHME AYXOBKU U COOBLLM-
Te 0 HeobX0AMMOCTM PEMOHTA.

o Ob6opymoBanne 6bino  3anpo-
€KTUPOBAHO MUCKIOYUTENBHO NS Npu-
roToBfIeHUs nuwu. Bcskoe apyroe ero
npuMeHeHne (Hanpumep, oborpesa-
HUE MOMeLleHns) SBNSETCS HEeCoOoTBeT-
CTBYIOLMM €ro HA3HAYEHWU U MOXEeT
6bITb ONACHbIM.

KAK 3KOHOMUTb
SNIEKTPO3HEPIUIO

PauuoHanbHoe “cnosb3oBaHue
3N1EKTPO3HEPTUM MO3BONSIET HE TOMbKO
CHU3UTb PACX0OAbl, HO U COXPAHUTb OKpY-
XawLy cpeny. BoinonHeHue cnepyto-
LWMX MPOCTbIX NPaBW NO3BOAMT AOOUTL-
CSl HAUYYLIMX Pe3ynbTaToB:

|

2 MWcnonb3oBaHue LyXOBKM TONbKO
4NS NpUrotoBneHns 6onbworo obbema
MU,

Msico Becom 10 1 Kr BbIroAHeH npu-
rOTOBUTb B KacTp/ie Ha BapOYHOM Mo-
BEPXHOCTY.

2 Wcnonb3oBaHue OCTaTOYHOro
Tenna AyxoBku. Ecnn 6080 rotoBUTCS
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6onee 40 MUHYT OTK/IIOUYNUTL LYXOBKY 3a
10 MUHYT 0,0 KOHLLA NPUTOTOBNEHMS.

BHumanue! Ecnn ncnonbsyetca Tan-
Mep, yCTaHOBUTbL ero Ha 6onee KopoTkoe
Bpems.

O AKKypaTHO 3aKpbiBaTb ABepLy
LLYXOBKM.

3arpsisHeHHble YNIOTHUTENU ABep-
Libl LYXOBKM CNOCOBCTBYIOT NoTepe Ten-
na. 3arps3HeHns Ha YNAOTHUTENsAX che-
LyeT YyCTPaHsTb Cpasy.

9 He pacnonaraite nauty B6iu3n
XONOAUNBbHUKOB/MOPO3U/bHbIX KaMep
HeobxoAMMOoCTH

bes BO3pacTaeT

notpebneHne 3neKTpuYecTBa
PACINAKOBKA

[Ons TpaHCMOPTMPOBKM YCTPOMCTBO
6bII0  3aWMIWEHO OT MNOBPEXAEHUN
yrnakoBKoMW. [locne ypaneHus ynakos-
Ku, npocuM Bac n36aBuTbCS OT ee ya-
cTeit cnocobom, He HaHoCAWMM ylepba
oKpyxatLein cpeae.

Bce ™artepuanbl, MCNONb30BaHHbIE
LN U3roTOBNEHMs ynakosku, be3spen-
Hbl, Ha 100% nopnexaT nepepaboTke
n 0603HaYeHbl COOTBETCTBYIOLLMM 3Ha-
KOM.

BHumaHue! K ynakoBoyHbIM Marte-
puanam (MONMU3TUNEHOBbIE MaKeTbl, Ky-
CKM neHonnacTa U T.Mn.) B mpouecce pac-
MakoBKM HeMb3s NOANYCKaTb AeTew.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

N3BATUE U3 DKCMJTYATALIUU

Mo oOKoHYaHuM cpoka
30BaHMS [aHHOE YCTPOMCTBO Henb3s

BbIOpOCUTb, KaK OOblYHbIE KOMMYHasb-

MCnonb-

Hble OTXOAbI, ero CiefyeT CAaTh B MYHKT
npuema u nepepaboTku 3NEeKTPUYECKUX
M 3NEeKTPOHHbIX YycTpoKcTte. 06 3ToM
MHMOPMUPYET 3HAK, PACMONIOXKEHHbIN
Ha YCTPOMICTBE, MHCTPYKLMM MO 3KCMY-
aTauuu 1 ynakoBke.

B ycTpoiicTBe mcnonb3oBaHbl Mare-
puanbl, nognexalime MNOBTOPHOMY WC-
MoJIb30BaHWIO B COOTBETCTBMM C UX 060-
3HayeHueM. bnaromaps nepepabotke,
MCMONb30BAHMIO MAaTEPUANoB UM UHOM
hOpMOW MCNONIb30BAHUS OTCYXKMUBLLMX
CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE CYLLECTBEH-
HbIM BKJ1a4, B COXPAHEHME OKPYXKatoLLen
cpegbl.

CBegeHMs 0 COOTBETCTBYHLLEM
MYHKTE YTUAM3ALMU UCNONb30BAHHOIO
060pynoBaHUs Bbl MOXETE MOMY4YuTb B
MECTHOW aAMMUHUCTPALLMM.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BHEKTPI/I'-IeCKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

/\  OMUCAHUE YCTPOWCTBA

Tanmep

KoHTponbHas namna KoHTponbHas namna

TepMoperynsTopa paboTbl AYX0BKM
\‘.(I ° w@ 06

Pyuka perynstopa Pyuka Bbibopa

TemMneparypbl YHKLMM AYXOBKM
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

OMUCAHUE YCTPOMCTBA

Pewetka ans rpuns
(pelweTka ANns CyLWKuM)

Hanpasngawune

MopAoH ons Kapku*

*ans onpeneneHHbIX Moaenen

A MOHTAX

MoHTax AyxX0BKMU

KyXoHHOE MOMELLEHME LOMKHO BbITb CYXMM M MPOBETPUBAEMbIM, UMETb UCMPaB-
HYIO BEHTUNALMIO, @ PaCMONOKEHME OYXOBKM [OMKHO 0Becrneuynsatb CBOGOAHbINA
JOCTYN K 37eMeHTaM ynpasieHus. [lyxoBka M3rotoBneHa B kateropuu Y. MeGenb
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

3118KTPI/I'-IeCKI/Ie AyXoBble wiKadbl

[LOJIXHA UMeTb 06/IMLOBKY, @ KNel, KOTOPbIM OHa NMPUKIIEEHa, BbIAEPXMBATb TEMNe-
patypy 100°C. B npoTMBHOM Cnyyae BO3MOXHA Ae(pOopMaLLMsi MOBEPXHOCTU UK 06-
JINLLOBKM.

MoAroToBWUTbL OTBEPCTUE C pa3MepaMM, YKa3aHHbIMU Ha PUCYHKaxX: A - yCTaHOBKA
NopA, KpblLLKOW, B - Bbicokas BcTporika. [pu Hanuumu B likady 3agHeN CTEHKU, B HeW
HY>XHO Bblpe3aTb OTBEPCTUS A1 3NEeKTPUYECKMX NpoBOLOB. [T0NHOCTbIO BCTAaBUTD AY-
XOBKY B OTBEpCTUE, 3aKpenuBs ee YeTbipbMs BUHTaMu. (Puc.C).

Puc.B

[pocmpancinbo G/ nock/wseHus
npudopa 3206715

20

[pocmparcmbo dns nockmoverus
npudopa 3204785

BHumaHue!
MoHTax npon3BoauTb NPU OTKJIKYEHHOM 3/1IEKTPONMUTAHUMN.

KUPPERSBERG




PYCCKUN

MoaknioueHue AyXoBKU K
3/1IeKTPUYECKOM CeTH

2 lMpu  npou3BOACTBE  AYyXOBKA
paccuMTaHa Ha nNUTaHWe MepeMeH-
HbIM OfHOda3HbIM TOkoM (230B~50 L)
M OCHalleHa KabeneM MOAKNHOYEHUS
3x1,5mMM? onivHoM okono 1,5 M ¢ 3akpbl-
TOM BU/IKOM.

O [He3no nopkyeHus anekTpoce-
M LOMKHO ObITb 3aKPbITbIM U HE A0MX-
HO pacnonaratbCs Hapn nauTon. [Mocne
YCTAaHOBKM LYXOBKM HEOOXOAMMO, 4TOObI
po3eTka Oblna AOCTYNHOM Ang MOMb30-
BaTens.

2 Tllepepn NOAKNHOUYEHMEM LYXOBKM K
pO3eTke HY>KHO NPOBEPUTD:

- BbIAEPXKAT M npepnoxpaHuTe-
SN U 3NeKTPONPOBOAKA HArpysKky AyXOB-
Ku,

- obopynoBaHa M 31EKTPOCH-
cTeMa [OeWCTBEHHOM CUCTEMOM 3a3eM-
NeHUs, COOTBETCTBYOLLEN TpeboBaHUAM
[LeVCTBYHOLLMX HOPM U PACMOPSKEHWH,

- [OCTyMHa v po3eTka.

BHumaHue!

B cnyyae noBpexnaeHus  HeoT-
K/M0YaeMOro MUTaTeNbHOro NpoBoAa, BO
n3bexaHne OnacHOCTU OH [OMKEH ObITb
33aMEHEH Y NPOM3BOAUTENS UAM B CreLma-
NN3UPOBAHHOW PEMOHTHOW MacTepCKoM
KBanM®OUUMPOBAHHBIM CMELMANTUCTOM.

A SKCNNYATALUA

Mepep, nepBbIM BKAOYEHUEM
AYXOBKMU

> yaoanuTe 4aCtn ynakoBKM,

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

S aKKypaTHO (MedfieHHO) ypanuTe
3TUKETKM C ABEPLIbI AYXOBKMH,

S oumncTuTE KaMepy LyXOBKM OT 3a-
BOACKMX CPefCTB KOHCepBaLuMm,

S [OCTaHbTe COLEPXMMOE LyXOBKM
¥ NpoMOMNTe B TenNoi Boje ¢ Aobasne-
HUEM XMAKOCTU ANS MbITbSt MOCYAbI,

S BK/IOYMTE BEHTUASLMIO B MOMe-
LWeHMUN UK OTKPbITb OKHO,

< nporpeiite oyxoBky (250 °C, B Te-
yeHne 30 MUHYT), yoanuTe 3arps3HeHus
W TLATENbHO NOMOWTE,

Pyykn BbIkntoYaTenem «CnpsTaHbl»
B MaHenu ynpasneHus. [Ansa Toro, 4tobbl
BblOpaThb XXenaemyio hyHKLMIO Cleayer:

1. OCTOpOXHO HaxaTb Py4Ky M OT-

nycTuTb,

2. YcTaHOBMTb  Ha

dyHKUMM.

O603HayeHns py4vku BbIKIOHATENS
Ha ee GOKOBOWM CTOPOHE COOTBETCTBYHOT
oyepenHbiM QYHKLMSM OYyXOBKM.

BbIGpaHHOM

BHuMaHue!

B nyxoBkax, 060pynoBaHHbIX 3nek-
TPOHHbIM TalMepoM, Nocsie NoaKYe-
HUS K CeTM Aucnnei Bynet nokasbiBaTb
,0.00"

YcTaHoBUTE Tekyllee Bpems TaiMepa
(CM. HCTPYKLMIO 3KCMTyaTaLmu TaimMepa).
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

dneKkTpuyeckne AyxoBble WKadgbl

Ecnm Tekyllee BpeMs HE YCTaHOB-
NIeHo, lyXoBKa paboTaTh He ByAerT.

BHumaHue!

DNeKTPOHHbIM nporpammaTop Ts oc-
HaleH CceHcopamu, 06CNYXKMBAEMbIMU
NPUKOCHOBEHMEM nanbLeM K 0603Ha-
YEeHHOW NOBEPXHOCTMU.

Kaxpoe n3meHeHue yCTaHOBKM CeH-
Copa NOATBEPXKAAETCS 3BYKOBbIM CWUI-
HanoM. [loBepXHOCTb CEHCOPOB CneayeT
CofepxKaTb B YMCTOTE.

Kamepy AyxoBKM HYXHO MbITb
UCKNIIOYUTENbLHO TEMI0M BOAOM C J,00aB-
JIeHUeM HeGONbLIOro KOMMYEeCTBa Xua-
KOCTU ANS MbITbsl NOCYAbI.

Pa6oTta nporpammatopa

MENU - ceHcop BbI6opa pexxruMa paboTb!

> - ceHcop [ntoc

< - ceHcop MuHyc

9 - cumBon rotosHoCTH K paBoTe

3 - cumBon Taiimepa

] - cumBon pavtensHocTm paboTbl
=] - cumeon BpPeMeHW 3aBepLueHus pa-
60TbI

PYCCKUWN

YCTaHOBKA TEKYLLEro BpeMeH!

lMocne NoaKAYEHUS K CETU UK MO-
BTOPHOIO BKJIOYEHMSI MOC/ie nponaga-
HUS HANPSXKEHUS B CETU, AUCMIEN noka-
3biBaeT 0.00, u Hagnuce AUTO Mepuaer,

mn.Nn
uuuy

< MENU | >

2  HaxaTb M yoepXuBaTb CEHCOP
MENU (unu ofHOBpEMEHHO CeHCopbl
< />) 0O MOMEHTa, NOKa Ha aucniee He
3aroputcst cuMBoN &Y , TOUKa MOA CUM-
BOJIOM OyAeT Murath,

S B TeYeHUe 7 ceK. HaCTPOUTb aKTy-
anbHOe BpeMmsl, UCNOMb3ys CEHCOPbI < / >.

lNpumepHO yepe3 7 cek. C MOMeEHTa
33aBepLIeHNs HACTPOMKM  aKTyanbHOro
BPEMEHM HOBble AaHHble COXPAHSOTCS,
a Touka noa cumeonom Y nepecraer
MWraTh.

OTKOppekTMpoBaTb BpeMs MOXHO
No3Xe, HAKMMas OAHOBPEMEHHO CEHCO-
pbl < / >, KOrfa To4Ka nojd CUMBONOM &Y
HaYHeT Muratb, MOXHO OTKOPPEKTUPO-
BaTb aKTya/lbHOE BpeEMSI.

BHumaHue!

be3 ycTaHOBKM Tekyluero BpemeHu
HEBO3MOXXHa pa60Ta OYXOBKWU.

MuHyTHBIN TaliMep

MUHYTHbIM TaMMep MOXHO aKTWMBMU-
31pOBaTh B 10601 MOMEHT, HECMOTPS Ha
AKTMBHOE COCTOSIHUE APYrUxX QYHKLUMIA
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nporpammartopa. Bpems pabotbl BbicTaB-
nsetca B npenenax ot 1 MuHyTbl go 23
yacoB 59 MUHyT. [1ns TOro, YTo6bI YCTaHO-
BUTb MUHYTHbIM TaiMep, HYXHO:

2 HaxaTb Ha ceHcop MENU, au-
cnneit nokasbiBaet L\

L mgmn
uuJ

MENU | >

2 YCTaHOBUTb HYXHOE BpeMsi pa-
60Tbl MUHYTHOrO TalMepa Npu NOMOLLM
CEHCopoB < />,

YCTaHOBNEHHOE BPEMS MUHYTHMKA
nokasblBaeTCs Ha aucnnen, a GyHKums
L\ BbicBeuMBaeTcs Ha aucnnee.

Mo ncreyeHme ycTaHOBNEHHOIO Bpe-

MeHU, BKIKYaeTCa 3ByKOBOI?I CUTHan.

®yHkums L\ HauMHaeT Murat.

O [ng BbIKNHOYEHUS CUTHANA Ha-
aTb Ha ceHcop </ > nnn MENU. 3Hauok
dyHKUMM NoracHeT, a aucnnen byaet no-
Ka3blBaTb TEKYLLEE BPEMSI.

BHuumanue! Ecnu 3BykoBOM curHan
He BbIKJTOUYMUTCS PYYHbIM CMOCOHOM, OH
BKJIIOUMUTCS ABTOMATMYECKM MNPUBIU3K-
TENbHO Yepes 7 MUHYT.

MonyaBTOMaTUUYECKUI pEXUM

[lns Toro, 4To6bl AYyXOBKA BbIK/OUM-
Nacb B ONpefeneHHoe BpeMms:

S YCTaHOBUTE PyuKy GYHKUMM Ay-
XOBKM M pY4Ky TEPMOPErynMpoBaHus B
MOJIOXEHWE, NPU KOTOPbIX AOMKHA pabo-
TaTb LyXOBKa.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

2 HaXMuTe U yaepKuBanTe CEHCOp
MENU, noka Ha aucnneun He BbICBETUTCA:

Hl:n' ugl‘

<

MENU | >

2 ycTtaHoBuUTe Tpebyemoe BpeMs
paboTbl ceHcopamu < /> B npepenax ¢
1 muHyTbl Ao 10 yacos. YctaHOBNEHHOE
BpeMsi OyneT 3anoMHEHO npubausu-
TeNbHO Yepes 7 cek, AUCnaen CHoBa ykKa-
XeT TeKyllee BPeMS MpU BblCBEYEHHOM
dyHkummn AUTO.

o ucteueHMn yCTaHOBIEHHOTO Bpe-
MEHW OyXOBKa BbIKMOUYUTCS aBTOMATU-
4yecku. BknumTca 3BYKOBOW CMrHan, a
dyHKkuna AUTO HauHeT Muratb.

S YCTAHOBUTE PYYKkM DYHKLMM Oy-
XOBKWM U TEpMOpEryiupoBaHus B Moso-
YKEHME «BbIK/IOUYEHO,

S HaxaTb Ha CeHcopbl < /> unu
MENU pns BbiktoYeHMs curHana; QyHK-
uma AUTO noracHert, a gucnnei 6yaet
MoKa3bIBaTb TEKYLLEe Bpems.

BHumaHue! B nyxoBkax, OCHaLLeH-
HbIX OAHOM PYYKOM ynpaBieHUs, pyyka
YHKLMIA yXOBKM NPUCOELMHEHA K Tep-
MOperynsropy.

ABTOMaTUUYECKUI PEXUM

Ecnn pyxoBky HeobxooMMO BKtO-
4MTb Ha onpeneneHHoe paboyee Bpems
M B YCTAHOBNEHHOE BPEMS BbIK/OYUTD,
HY)XHO YCTaHOBMTb pabouee BpeMsi
BpPeMSI OKOHYaHMS paboTbl:
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3116KTP|/|'-IECKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

S HaXMuTe W yaepXKuBainTe CEHCOp
MENU, noka Ha gucnnei He nosBuUTCS:

Hl:| u@t‘

< |

MENU | >

< ycraHoBuTe Tpebyemoe BpeMms
paboTbl ceHcopamu < />, B npepenax ¢
1 MuHyTbl 8o 10 yacos,

2 HaXMuTe U yaepXKMBaTe KHOMKY
MENU, noka Ha aucnnein He nosBUTCA:

£n'd

< |

MENU | >

S yCTaHOBWTE BPEMSI BbIK/IHOYEHUS
(okOH4YaHMs paboTbl) ceHcopamu < />,
KOTOpOe He npeBbiwaeT 23 yacoB 59mu-
HYT,

O ycTaHoBWUTE pyuyky GYyHKUMKM Oy-
XOBKM U pYy4Ky TepMOperyiMpoBaHus B
Tpebyemble MONOXEHMs, MPU KOTOPbIX
[OMKHa paboTaTtb AyX0OBKa.

®yHkuns AUTO BbicBeuMBaeTcs, pa-
60Ta LYXOBKM HAYHETCH, Y4YUTbIBasi pas-
HMLLY MeXAyY YCTaHOBEHHbIM BPEMEHEM
OKOHYaHMs paboTbl M YCTAaHOBNEHHbIM
BpeMeHeM paboTbl AyXOBKM (Hanpumep,
YCTaHOBNIEHHOE BpeMs paboTbl AyXOBKM
paBHsieTcs 1 yac, a ycTaHOBNEHHOe Bpe-
MS OKOH4YaHus paboTbl 14.00. Jyxoska
BKJIOUMTCSA aBTOMaTu4yeckun B 13.00).

PYCCKUWN

Mo [OCTMXEHUM BpPEMEHM OKOH-
yaHus paboTbl, OYXOBKA BbIKIOYUTCA
aBTOMATMYECKM, BK/IOYMTCS 3BYKOBOM
curHan, a @yHkuma AUTO Ha pucnnee
HaYHEeT MUraTb.

O ycTaHoBUTE pyvyku (YHKUMA Ay-
XOBKM M TEPMOPEryAnpoBaHuns B Noso-
YKEHMWE «BbIK/OYEHO»

S HaXaTb Ha CeHcopbl </> wuau
MENU o0 BbIKNIOYEHUS CUTHANA; QYHK-
uma AUTO noracHet, a gucnnei byaet
MoKa3blBaTb TEKYLLEE BpEMSI.

14900

< |

MENU | >

OTMeHa HacTpoek

B ntoboi MOMEHT MOXHO OTMEHUTb
HaCTPOMKKW, MUHYTHbIN TanUMep UK
(dYHKLMM aBTOMATUYECKOW paboTbl.

OTMeHa HacTpoek aBTOMATUYECKOW
paboTbi:

S OAHOBPEMEHHO HaXaTb CEHCOPbI
</>,

OTMeHa HacTpoek — MWHYTHbIW Tak-
mep:

> kHonkow MENU BbiGpath (yHK-
LMW MUHYTHbBIN Talmep,

> MOBTOPHO HaXaTb CEHCOPbI < / >,

U3meHeHue ToHa 3BYKOBOro
CUTHana

TOH 3BYKOBOTO CMrHaaa MOXHO M3-
MEHMUTb Ceayowmm 06pasom:
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S OAHOBPEMEHHO HaXaTb CEHCOPbI
</>,

> kHonkow MENU Bbi6paTb (yHK-
LIMI0 «TOH», 3HAaYEHUs Ha aucnnee 6yayTt
MUraThb:

Fon |

MENU | >

< ceHcopoM < BbIbpaTb COOTBET-
CTBYIOLLMI TOH B AManasoHe oT 1 o 3.

DYHKUMKU AYXOBKU U ee
o6cnyxuBaHue.

[yxoBKa ¢ NpUHYAUTENbHOM
uMpKynsumein Bosayxa (HUKHUIA
HarpeBaTtesb + BEPXHUIA
HarpeBaTenb + BEHTUNATOP

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCsi BepX-
HUM U HUXKHWUM HarpeBaTensiMu, rpusieM.
YnpaBneHve paboTon OCyLLecTBAsSETCS
npy NOMOLLM py4KM BbiBOpa pexunma pa-
60Tbl yXOBKM — YCTAHOBKA 3aKJT04aETCS
B MOBOPOTE Py4YKkM Ha BbIOPaHHYO PyHK-
UMK, @ TaKKe pYy4Yku peryanpoBaHus
TemnepaTypbl — YCTAaHOBKA 3aK/H04aeTcs
B MOBOPOTE PYYKM Ha BbIOpaHHYLO BESKU-
YMHY TemMnepaTypsbl

Pyuku BbIkntouaTenen «cnpsaTaHbiy»
B naHenu ynpasnexus. ng toro, 4Tobsl
BblIOpaTh XXenaemyto GyHKLMIO Creayer:

- OCTOpOXHO HaxaTb pyyky M OTMy-
CTUTb,

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

- YCTaHOBUTb Ha BblOpaHHOM GYHK-
LMK,

O603Ha4yeHUs pyykM BbIKIKOYATENS
Ha ee HOKOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYHOT
oyepesHbIM QYHKLMSAM LyXOBKM.

N
\§ /

Bbik/toueHWe  ocylecTnseTcs  ycTa-
HoBKOM 06eunx pyyek B nonoxexue ,®” /0"

BHumaHue!

BknoueHue HarpesaHus (Harpesate-
NS U T.N.) NOCNe BKIKYEHUS KaKoN-1nbo
DYHKLUMU AYXOBKM MPOM30OMAET TONbKO
nocne Bbibopa TemMnepaTypsl.

0

HyneBasl yCTaHOBKa
',Q:
HesaBucumoe ocBelLeHne AyXOBKU
C NoMoLLbio YCTaHOBKM MOBOPOTHOM

PYYkM B AAHHOM MO3ULMM 3aropaeTcs

CBET B SyXOBOM LUKaQY.
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3116KTP|/|'-IECKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

BbicTpbIit pasorpes
Bk/loueH BEpXHWil  HarpesaTesb,

bYHKUMS 3anekaHna u seHTunsaTop. Mpu-
MEeHsecs 4ns NpeABapUTENbHOrO Harpe-
BaHMsl OYXOBKM.

6
g8
PasmopaxusaHue
BkntoueH TONbKO BeEHTUNATOpP, Oe3

MCMOJIb30BaHMUA KakMx-TMbo HarpesaTte-
nen.

AAAA'AY

A

Makcu-lpunb 1 KoHBEKUMS

B 3TOM nonoXeHuW pydka AyXOBKM
BbINONHAET (DYHKUMUIO YCUNEHHOro Ha-
rpeBa C KOHBekuuen. Ha npaktuke 310
NO3BOJISIET YCKOPUTL MpoLecc obxapu-
BaHMS W YNYYlIUTb BKYCOBble KayecTBa
rotossilerocs 6nopa. lMomkapuBaHue
HeobxoAMMO MPOU3BOAMTL MPU 3aKPbI-
TOM ABepLe OYXOBKMU.

dyHKumMa «Makeu-fpunb»

BkntoueHune dyHKUMM «Makcu-
rpunb» MNO3BONSET HAa 3arnekaHwe mnpu
OOHOBPEMEHHO BKJIOYEHHOM BEPXHEM
HarpesaTene.JaHHas dyHKLMS NO3BONET
nNpuMeHsTb Bonee BbICOKYO TeMnepary-
py B BepxHel pabouyer 4yactu AyXOBKM,
B pe3ynibTaTe yero 6nto4a 6onbLie 3apy-

PYCCKUWN

MAHUBAIOTCA, OaHHAsA dJyHKLI,Mﬂ no3ongder
TaKXe Ha 3anekaHue 6onbwmnx I'IOpLI,VIl7I.

dyHkuma «F’PUJTb»

3anekanue «PUJIb» 0o pyMsaHOCTM
6ntofa, NpUMeHsieTCs ANg  3anekaHus
ManeHbKMX NOpLMIA MSCa: CTEMKOB, LUHM-
uenen, pbibbl, TOCTOB, KOIGACOK, 3aneKa-
HOK (3anekaemoe 61040 He MOXeT BObITb
Tonuwe 2-3 cM, B npouecce 3anekaHus
61100 HAafo MNepeBepHYTb Ha [ApYyryko
CTOPOHY).

HUXXHUI HarpeB

B paHHOM MonoXeHun MOBOPOTHOM
PYUYKM [yXOBKA HArpeBaeTcs WCKIo-
YMTENbHO C TMOMOLBI0 HWXHEro Ha-
rpeeatens. 3anekaHue Tecta CHU3y (Ha-
npuMep, «BiaXKHas» BblNeyKa M Bbineyka
C PPYKTOBOM HAYMHKOM)

BEPXHUI U HMKHUIA Harpes (Tpaau-
LLMOHHDbI)

YcTaHOBKa MNOBOPOTHOM pYy4YKkM B
[AHHOM MO3MLMKM MO3BONSET HAarpeBaTb
LYXOBKY KOHBEHLIMOHA/bHbIM CNOCO-
6omM. lNpekpacHO nNoaxoauT Ans nedye-
Huga 6ntoa, U3 TecTa, pblbbl, Maca, xneba,
nuuLbl (0653aTenbHbIM 9BNSeTcs npea-
BapuTeNbHOE pa3orpeBaHMe AYXOBKM,
a TaK e NnpuvMeHeHue TEeMHbIX Npo-
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TUBEHEN), MPOLLECC MEYEHWUSA HAa OAHOM
YpOBHe.

A

BEPXHUIA M HMXKHUWA HArpeB C KOH-
BeKuuen

B paHHOM pabouei nosuvumm no-
BOPOTHOM py4yku AyxoBKa paboTaeT B
pexnme «TECTO». KoHBEHUMOHANbHas
[lYyXOBKa C BEHTUNATOPOM (dyHKLMS
pekoMeHAyeTCs BO BpeMs npotecca ne-
yeHus).

KoHTponbHas namna

Moracwas KpacHas namnoyka WH-
bopMUpyeT 0 TOM, YTO B AYXOBKE YCTa-
HOBMNACb HyxHas Temnepatypa. Ecnu
KYMHapHblE PEKOMEHAAUMMU COBETYHOT
nomeLatb 671040 B pa3orpeTyto AyX0B-
Ky, 3TO HY)XHO fenaTb He paHee NepBo-
ro OTK/IIOYEHUSI KPACHOW KOHTPOJSIbHOM
namnoyku. B npouecce npurotoBneHus
KpacHas nammnoyka 6yaeT BK/IUYaTbCA U
BbIK/IOYATbCS (MOAAEPXKAHME TeMMepa-
Typbl BHYTPU LYXOBKM).

Ucnonb3oBaHue neuku

O6xapuBaHWe mnpoucxoauT B pe-
3ynbTaTe BO34ENCTBMA HA NULLY MHDPa-
KpacHbIX Nlyyei, CO34aBaeMbIX pa3o-
rPEBLUMMCS TpUNeM.

[Lns BKAIKOUYEHMS MEUKM HYXKHO:

S YCTaHOBUTL pYUKY AYXOBKM B MO-
noxeHue, 0003HaYeHHOE CUMMBOJIOM
«TPUNb»

> Paszorpetb AyXOBKY B TeyeHue 5
MWHYT (Np¥ 3aKpbITOM ABEpLE AYXOBKM).

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

2 [MocTtaBuTb B AYXOBKY MOAHOC C
NPOLYKTaMu NUTaHWUs Ha COOTBETCTBY!HO-
WMt paboumnit ypoBeHb, a B ciyyae 06-
YKapMBaHWS HA BEPTENE - PACMONIOXKMTD
HEeMoCpeLCTBEHHO NOL HUM (HUXKe Bep-
Tena) NoALO0H A CTEKAKOLLEro Xupa,

2 Ob6xapuBaHue cnenyeT oCyLLecT-
B/ISITb NMPU 3aKPbITOM ABEPLE AYXOBKM.

Ana GyHKUMKM «rpuab» U KYyCUJIEH-
Hbli FPUSIb» TEeMNepaTypy HY)XXHO ycTa-
HOBUTb Ha 250°C, a ANS PYHKLUMU «KOH-
BEKLUMSA U rpunb» MakcumyMHa 190°C.

BHumaHue!

Koroa wmcnonb3yeTcs AyxoBKa, [0-
CTYMHblE YaCTU MOTYT HarpeTbcs. Peko-
MEeHAYeTCs He MOANycKaTb K OyXOBKe
neTen.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

3116KTP|/|'-IECKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

VAN

NMPUTOTOBNEHUE
MULLK B AYXOBKE -
MPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineuka

PekomeHpayeTcs BblnekaTb NMPOru
Ha NoAfoHaX, SBNSIOWMXCS 3aBOLCKOM
KOMMNMeKTaunen nauol,

> Bbineyky MOXHO MpOU3BOAUTDL B
dopMax M Ha NOALOHAX MPOMbILNEH-
HOro MPOM3BOACTBA, KOTOPble CTABATCS
Ha 6okoBble Hanpasnawwue. Ang npu-
rOTOB/MIEHWUS MNPOAYKTOB MNUTaHUS pe-
KOMEHAYEeTCS MCMoMb30BaTb MNOALOHbI
YEepHOro LBETa, NOCKOJIbKY OHM fyylle
NPOBOASAT TEMJO M COKPALLAKT BpeMs
MPUroTOB/IEHUS,

2 He pekoMeHayeTcs NpUMEHNTb
$opMbl M NOAAOHbI CO CBETNON U Bne-
CTAWeEN NOBEPXHOCTbID MpU 0BbIMHOM
HarpeBaHUM (BEPXHWUIA WM HUXHUI Ha-
rpeBaTenu), NpUMeHeHMe Takol Nocyabl
MOXET NMPUBECTU K TOMY, YTO TeCTO He
nponeyeTcs CHU3y,

2 [lpu Mcnonb3oBaHUM KOMbLEBO-
ro HarpesaTens npenBapuTeNbHbIi Npo-
rpeB AyXOBKM He obsa3ateneH. ns npo-
YMX PEXMMOB, Nepes NpUroToBIEHUEM
NPOLYKTOB JyXOBKY HYXXHO pa3orpetb,

2 [lepepn TeM, KaK BbIHYTb NMUPOrK
M3 OYXOBKM, HY>XHO MPOBEPUTbL MX rO-
TOBHOCTb MPWU MOMOLLM Nanoyvku (KOTo-
pas O/MKHA OCTATbCS CYXOW M YUCTOMN),

2 PekomeHayeTcsa OCTaBWTb Bbl-
neyky B AyXOBKE Ha 5 MUHYT nocne ee
BbIK/IOYEHMS,

PYCCKUWN

O TemnepaTypa BbiMeyku, nNpuro-
TOBJIEHHOW C WCMNOJIb30BaHMEM (YHK-
UMM LUMPKYNSLMU TemnepaTypbl 06blu-
HO Ha 20-30 rpagycoB HWXe, 4eM Npu
06bI4HOM BbiNeyke (C NPUMEHEHUEM
HWXHEro 1 BEPXHEro Harpeearens),

S [lapameTpbl BbiNeyku, npuse-
AeHHble B Tabnunuax cnpaBoyHble, U MO-
rYyT MEHSTbCS B COOTBETCTBUM C BALIUM
OMbITOM M BKYCaMM,

S Ecau cBeneHus B KyIMHAPHbIX
KHUrax 3Ha4YuUTeNbHO OTINYAIOTCS OT Ha-
LUMX peKOMeHJaLMIA, MPOCUM PYKOBOS-
CTBOBATbCS HACTOALLEN UHCTPYKLMEN.

Mop)xapuBaHue Maca

> B pLyxoBke roToBMTCS MACO Mop-
unamu bonee 1 «kr. MNMopuun, Bec KOTO-
pbIX MeHbLIe, peKOMEeHAYEeTCS FOTOBUTb
Ha rasoBbIX ropesnkax nauThl,

S [N npurotoBneHUs peKoMeH-
LyeTcs NPUMEHSTb XXaponpoyHYy nocy-
Ly, C pyYykamu, He NoAAarWUMNCS BO3-
LLeNCTBUIO BbICOKOM TEeMMepaTypbl,

S [lpy NpUroToBRAEHUM MWLM HA
pelleTke MAM BepTese Ha CaMOM HU3-
KOM YPOBHE HYXXHO pa3MeCcTuUTb NOAL0H
C HeOONbLUIMM KONMYECTBOM BOSbI,

2 MuUHUMYM oaMH pas, Ha 3Tane
MONYrOTOBHOCTM, HYXXHO NepeBepHyTb
MSICO Ha ApPYryw CTOPOHY, B mpouecce
BbINEYKM BPEMSI OT BPEMEHW MOSMBATH
M$CO BbIAENAIOWMMCS COKOM UNIU ropsi-
yew ConeHomn BOAOM, MOAMBATbL MSICO XO-
NIOAHON BOAOM HE peKOMeHAyeTCs.
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PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

[lyxoBKka C NPUHYAMTENbHOM UMPKYNsLMen BO3AyXa (HWXKHWIA HarpeeaTenb +
BEPXHWUIN HarpeBaTenb + BEHTUAATOP)

Bua Bbinevku 2;’::::: Temnepatypa Ypossub Bperg Qauu.]

NpoAyKT |:| °C € | 9 \Lj
= OJ 160-200 2-3 30-50
= A 150 3 25-35

AR\ OJ 160-180 2 20- 40*
AN\ A 150 3 65-70
) OJ 220- 240 3 10-15
X< OJ 210-220 2 45-60
VD e 190 2-3 60-70
Y 230- 250 4 14-18

X7 O 225-250 2 120-150
(o) O 160-230 2 90-120
&) 190 2-3 50-60
&) OJ 160-180 2 45-60
éf) C] 190-210 2 40-50
é&f) 5e 170-190 3 40-50

BHuMaHue!

MapameTpbl, NpUBEAEHHbIE B TabanLax SBASIOTCS CNPAaBOYHbIMKU M MOTYT U3Me-

HATbCA B 3aBMCMMOCTM OT Bawmnx KYTMHAPHbIX I'Ipl/ICTpaCTMf/'I M onbiTa.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

311&KTPI/I'-IeCKI/Ie AyXoBble LLIKanbI
/\\  OBCIYXMBAHME 1 YXO[,

AKKYpaTHOCTb MO/Ib30BaTeNst U MOA-
[lepXXaHue OyXOBKM B YMCTOTE U ee npa-
BMJIbHOE COLlepXXaHWe B 3HAUYUTENbHOM
Mepe NpoasieBatoT Cpok ee Besasapuid-
HoW paboTbl. [epen 04MCTKOM AYXOBKY
HY)XHO BBIK/TOUUTb, 06paTMB 0coboe
BHMMaHMe Ha To, YTODObl BCE pyykM Haxo-
AMAUCH B NonoXeHun ,@” / 0" Ounctky
MOXHO MPOU3BOAMUTb TOIbKO MOC/E TOrO,
Kak [yXOBKA OCTbIHET.

S [lyxoBKy ciefyeT o4MLLaTh nocie
KaXXLOro MCcnonb3oBaHus. lNpu ounctke
BKJ/IHOYAETCS OCBELLEHME, YTO MO3BONSET
YNYYWWTb BMAMMOCTb BHYTPU paboyero
MpOCTPaHCTBa.

S Kamepy oyxoBKM HagNeXUT MbiTb
TOMIbKO Tennoi BOAOM C AoGaBneHMeM
HebONbLIOro KONMMYECTBa XUAKOCTU ANis
MbITbsl MOCY/bl.

2 MapoBas ounctka

- B MMCKY, MOCTaBNEHHY Ha
nepBblii CHWU3Y YPOBEHb AYXOBKU HANUTb
0,25 n Bogp! (1 cTtakaH),

- 3aKpbITb ABEPLY AYXOBKM,

- pyuKy perynstopa temnepary-
pbl YCTAHOBUTL B nonoxeHue 50°C, pyy-
Ky Bblbopa pexuma paboTbl B nonoxe-
HUE KHIKHMI HarpesaTenb» [_J,

- HarpeBaTb KaMepy [AyXOBKM
okono 30 MuHyT,

- OTKpbITb [BepLy [yXOBKM,
BHYTPEHHMI 0ObeM Kamepbl NpoTepeTb
TPAMNKOM Unu rybkoi, 3aTemM NpoMbITh Te-
nnov BOJOM C [OBABNEHMEM XMAKOCTM
NS MbITbst NOCYAbI.

BHumanue. OctatouHas Bnara nocne
NapoBOW OYUCTKM MOXKET UMETb BUL, Ka-
nenb UM OCTaTKOB BOAbI MOA MAUTOMN.

PYCCKUWN

2 Tocne MbITbs KaMepbl OYyXOBKU
€e cnenyet BbiITepeTb HACYXO.

BHumaHue!

Ins ouncTtkM v nopnepxkaHus B
paboyeM COCTOSHUM CTEKNISHHbIX MO-
BEPXHOCTEM HE MNPUMEHNATb YUCTSLLME
CPeAcTBa, Coaepxalme abpasusbl

BaxHo!

[ng ouUUCTKMU M TEXHMYECKOro o6cny-
KMBaHUSl 3amnpelLeHo MCNoNb30BaHUe
Kakux-nM6o  abpasMBHbIX  CPeACTB,
OCTPbIX YUCTAWMUX CPEACTB MAU Npen-
MeToB, OKa3biBalWMX abpasMBHOe BO3-
[encTeue.

[na ouncTku nepepHen CTEHKU KOp-
nyca UCMosib30BaTh TOJIbKO TEMYI0 BOAY
¢ pob6aBneHneM HebonbwOro Konuue-
CTBA XMAKOCTU ANS MbITbSl NOCYAbl UK
CTeKos. 3anpeleHo NpUMEHNATb YUCTS-
LLee MOJIOYKO.

[yxoBkn, 0603Ha4eHHble OYyKBOW
D, o60opynoBaHbl Nerko CbeMHbIMU Ha-
NpasnALWMMM NPOTUBEHEN (M APYrUX
BNOXeHUH) pyxosoro wkada. [ng Toro,
4yTOObl MX U3BNEYL AN MbITbSs, ClenyeT
MOTSHYTb 33 3/1EMEHT-3aLLENKY, KOTOPbIN
Haxo4MTCS BNepeaM, 3aTeM OTBecTU (0T-
K/IOHUTb) B CTOPOHY M1 U3BNEYDL C 3aAHETO
3/1eMEHTa-3alenku .
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CHaTMe AaBepubl

[na 6onee ypobHoOro gocryna K Ka-
Mepe AYyXOBKM W €e OYMCTKM MOXKHO
CHATb ABepuy. [lns 3TOro HykHO ee OT-
KPbITb, MOAHATb NPEfOXPaAHUTENb, HAX0-
Aawmica B netne (puc. A). gepuy cner-
Ka MPWKPbITb, MPUMOAHSATb U BbIABUHYTb
Bnepes. [1ng ycTaHOBKM ABePLblI B NANTY
NOBTOPUTb AENCTBMS B 0OpaTHOM nocne-
fosaTenbHOCTU. [pu ycTaHoBKe crepyeT
006paTuTb BHUMaHWeE Ha NpaBWUbHOE CO-
BMelleHne yacteit netiu. MNocne ycra-
HOBKM [BepLbl LYXOBKM HYXHO 06s3a-
TENbHO OMYCTUTb NpenoxpaHuTens. B
MPOTUBHOM Cly4ae, Npu MOMbITKE 3a-
KpbITWUS ABepLbl MOTyT BbITb NoBpexae-
Hbl NETN.

A

OTO,D,BI/I HYTb NPpenoXpaHUTENN NETENb

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

CHatue BHYTPEHHEro Ctekna

1. C nomoLbld MNOCKOM OTBEPTKM
3aLenuTb U BbIABUHYTb BEPXHIOK MIAHKY
LBEpEN, OCTOPOXKHO MPUMNOOHATL €€ Mo
6okam (puc. B)

2. BbiHYTb (BbITSIHYTb) MAAHKY Bepx-
HUX [Bepei, KaK MOKa3aHO Ha PUCYHKe

(pnc.Bwn Q)
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

BHEKTPI/I'-IECKMG AyXoBble LwiKadbl

3. BHyTpeHHee CTEKNO CHUMUTE C
KpenneHus (B HWXKHEN YacTu ABepLbl).

Puc.D, D1.

4. MNoMbITb CTEKIO TEMIOM BOIOM C He-
60/bLIMM KONMYECTBOM UYMUCTSILLErO Cpea-
CTBa.

YT06bI YCTAaHOBUTDL CTEKIIO, CIEAYET MO-
cTynatb B 06paTHOM ouepesfHOCTH. [Nagkas
YaCTb CTEK/1A AOMKHA HAXOAUTLCS CBEPXY.

BHumanue! He cnepyer BpaBnuBathb
BEPXHIOK0 MJIAHKY OHOBPEMEHHO € 06enx
CTOpOH pABepei. [lna Toro, 4tobbl npa-
BM/IbHO YCTAHOBWUTb BEPXHIOD MIAHKY
[BepeW, cnefyeT cHayana npunoXuTb ne-
Bbli KOHEL, MJaHKM K OBEPSIM, @ NpaBbli
€€ KOHeL, pa3MaCTUTb BAABIMBAKOLLMM
[OBWXEHWEM [0 MOMEHTa 3BYyKa «3allén-
KMBaHMs». 3aTEM, C JIEBOV CTOPOHbI TaK Xe
BOABMUTb MNAHKY [0 MOMEHTa 3ByKa «3a-
LWENKMBAHMA.

00
1 ] 1 ]

CHSTME BHYTPEHHEro cTekna.
3 CTEeKNAHHbIE.

PYCCKUN

2

1

CHsITMe BHYTPEHHEro cTekna.
2 CTEeKNSAHHbIE.

3aMeHa N1aMMnoYKu
OCBELLEHUSA OYXOBKU

Ona  uckNloYeHUs  BO3MOXHOCTU
nopaKeHUsl 3NeKTPUYECKUM TOKOM ne-
pea, 3aMeHOi1 1aMNoYKKu y6eamTechb, YTo
YCTPOMCTBO BbIKJ/IIOYEHO.

2 Bce pyuku ynpaBneHus ycTaHo-
BUTb B MonoxeHue ,®” /0", 1 BbIK/IO-
UUTb MUTAHME,

> BblBEpHYTb M NpOMbITH KOMMAK
NaMMoYKK, BbITEPETb €0 HACYXO.

> BbIBEpHYTb OCBETUTENIbHYIO NaM-
MouKky W3 rHesaa, npu HeobXoAMMOCTM
3aMEHUTb ee Ha HOBYIO

- NaMroyka BblCOKOTEMMNEpPATYpPHas

(300°C) c napameTpamu:

- HanpsbkeHne 230

- MOLWHOCTL 25 W

-pe3bba E14.
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JTamMnoyka pyxoBku

> BeepHyTb namnouky. O6patute
BHMMAHME HA TMPABW/IbHYIO YCTaHOBKY
NaMMoYKM B KEpaMMyecKoe rHesfo.

> BBepHYyTb KOMAK NaMMoyKy.

Mepuopuyeckunii ocMoTp

[ToMuMo pencTBuin, HeobXOoOUMbIX
LNS NOALEPXaHUS LYXOBKM B UMUCTOTE,
cnepyer:

> NpoBOAWTb NEpUoSMYECcKUe Npo-
BEPKM paboTbl 3/1EMEHTOB YNPABAEHUSA U
pabounx rpynn nauTel. [locne ncreyeHus
rapaHTMMHOrO CpPoKa, MUHMMYM pa3 B
[Ba ropaa, cnefyet npou3BOAUTb OCMOTP
TEXHWUYECKOTO COCTOSIHUS MAUTbI B Cep-
BMCHOM LIEHTPE,

O YCTpaHATb BbISIBNEHHbIE 3KCMya-
TaLUMOHHble AedeKTbI,

S npu HeobxogMMoCTM MNpOBECTU
3aMeHy BblleALIMX U3 CTPOS AeTanei u
y3/10B.

BHumaHue!

Bce peMoOHTHble M perynsuMOHHble
paboTbl AOMKHbI NPOM3BOAUTLCSA COOT-
BETCTBYIOLLMM CEPBUCHBIM LLIEHTPOM UK
MacTepoM, MMelLMM HeobXoauMyHo
KBanM®UKaLMIO U AONYCK.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

3116KTP|/|'-IECKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

A NOBEAEHUE B ABAPUUHBIX CUTYALUAX

B kaxkpoM aBapuMHOM CUTyaumn cnepyer:

< BbikntounTb paboume y3nbl NAUTbI

< 0TCOeamMHUTL 3NeKTponuTaHue

<> Bbi3Batb MacTepa

2 Hekotopble Menkue gedekTbl Nob30BaTe b MOXET UCMPABUTL CaM, Cleflys yKasa-
HMsM B Tabnuue. [Mpexae, YeM 06paLLaTbCsl B CEPBUCHBIN LIEHTP, MPOCMOTPUTE Tabnuuly.

MPOBJIEMA MPUYNHA DEACTBUA

1. dnekTpuka He
paboTaet

[poBepuTb NpesoxpaHuTenb,

OTcyTCTBl/Ie MUTaHUA -
neperopeswnn 3aMeHNUTb

Mpnbop 6bin OTKAKYEH OT | YCTAaHOBWTDL TEKYLLEE BpEMS
CeTU UMM BPEMEHHO Mpo- | (cM. IHCTpyKLUMS Mo 3KC-
nano HanpskeHue nayataumm Tanmepa)

2. 0ucnnen Tarmepa
nokasbiBaet,0.00”

MoaKpyTUTb UK 3aMEHUTb
namny (cm. Pazgen Yuctka m
cofepXKaHue nanTbl)

3.He pabotaet ocse- |/lamMna BbiBEpHYTA MM
LeHMe LyXOBKM neperopena

O6patute Bawe BHUMaHue!
Takxe, HeMCNpaBHOCTAMU M3aenus He SBASOTCS

MN3meHeHHne uBeTa MaTepuanoB WU3nenua B npoiecce
3KcnnyaTtaumm

ﬂ,yXOBKl/I NeKTpuye- He3sHaunTenbHble TEXHUYECKME 3anaxm B HOBOM m3ge-
CKne n rasosble JIMM B HAYa/bHbIN nepuon akcnayataunm

MoTyCKHEHME MOBEPXHOCTU Y 3MaNMPOBaAHHbIX MPOTMB-
Hewn
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VAN

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

TEXHUYECKUE OAHHDIE

HoMuHanbHOE HanpsKeHue: . ettt 230V~50 Hz
HOMUHANBHAS MOLLHOCTD: w.evveeeeerceeecesseessesssessssasssssssasssans max. 2,9 kW
Pazmepbl nautel (LWWAPUHA / TITYBUHA / BbICOTA) ......... 59,5/59,5/575 cm

CootsetctByeT HopMaTuBam EN 60335-1, EN 60335-2-6.
MNACMOPT NMPOAOYKTA

MH(DOpMaLI,VIﬂ B NacnopTte npoayKTa yKa3aHa B COOTBETCTBUM C AeNnerMpoBaHHbIM

pacrnopsxeHnem Komuceum (EC) N2 65/2014, nononHsawowmm anpektusy EBponent-
ckoro MapnameHTta u Coeeta 2010/30/EC OTHOCUTENBHO 3HEPreTUYECKOM MapKUpPOB-
KM N8 6bITOBBIX AYXOBbIX WKAMOB U KYXOHHbIX BbITSXKEK

A [HasBaHue noctaBwmka KUPPERSBERG
HO 658 T
Bl 10162.3ETsDHbX
56509
MpeHTndukaTop Mmogenu
HO 658 W
B2 10162.3ETsDHbW
56510
C | MHpekc sHepreTnyeckor adpdektneHocTu (EEI cavity) 106,1
D [Knacc sHepreTnyeckoi 3 PekTMBHOCTH A
E MoTpebneHune aHeprumn ans umkna (EC electric cavity)
o 0,99
CTaHAapTHbIM pexum [kKWh] 087
E1 | P&XUM C BKNIOUEHHBIM BeHTUAATOPOM [KWh] ’
E2
F | KonuuyectBo kamep 1
G |WcTouHuk Tenna (3neKTpo3Heprusa unm ras) V/0
H | O6bem kamepbi [n] 65

ns onpeneneHua cooTBeTcTenA Tpe6OBaHWiIM 3KoAM3alHa NMPpUMEHEHbI METOAbI

M3MepeHus 1 pacyeTa us cnepyrowmx ctaHgapros: EN 60350-1
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

dneKkTpuyeckne AyxoBble WKadgbl

MHDOPMALINA O NMPOAYKTE

MHdopMaLms 0 NpoayKTe ykasaHa B COOTBETCTBMM C pacnopsikeHneM Komuccum
(EC) N2 66/2014, pononHsawwmm ampektusbl EBponeickoro MNapnamerta un CoBeta
2009/125/EC oTHOCKTENBHO TPeBOBaHWIA 3KOAM3aMHA AN ObITOBbIX LYXOBbIX LIKA-
OB, MIUT U KyXOHHBIX BbITSHKEK

HyxoBoi1 wkad

HO 658 T
11 10162.3ETsDHbX
56509
NpeHTndmkaTop Moaenm
HO 658 W
12 10162.3ETsDHbW
56510
J Tun pyxosoro wkada (3neKTpo3Heprus uam ras) V/0
K Bec obopynoBaHus [Kr] 32,4
L Konunyectso kamep 1
MCTOYHMK 3Heprum Ans Kaxaon kamepbl (3NeKTposHeprus
M V/0
WK ras)
N O6bem ang kaxaon kamepsl V [n] 65
MoTpebneHune 3Heprum, HeobXoaMMOW ANS pasorpesBa BHY-
0 TPU Kamepbl 371eKTPUYECKOro AyXoBOro wwkada npu pabote 0.99
LMKIa B CTaHAAPTHOM pexuMe AN KaXk4oW Kamepbl (KOHey- ’
Hasa anekTpo3Heprus) EC electric cavity [KBTu/umkn]
MoTpebneHne sHeprum, HeobXxooMMOW ONS pa3orpesBa BHY-
TPU KaMepbl 371eKTPUMYECKOro AyXOBOro wwkada npu pabote
P LUMKNA B PeXMMe C BKJIOYEHHbIM BEHTUNSTOPOM A5 KaX- 0,87
oM Kamepbl (KoHeyHas anekTpoaHeprus) EC electric cavity
[kBTu/umkn]
NHOekc sHepreTMyeckon SpHeKTUBHOCTM AN KaXA0M Kame-
Q . 106,1
= pbl EEI cavity
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

CEPUAHbIA HOMEP:

Mecsauy,

XXXXXXXXXXX

lon

Mpoussoautenu:
«Amunka C.A.»
yn. Muukésuya 52, 64-510 BpoHku, Monblua

Mmnoprep:
000 «3M-[xn Pycnanny,
141400, r.Xumku, yn.bytakoBso, .4

(Dupma-npoussop.menb ocTaBnseT 3a coboit npaBo Ha BHeCeHue
M3MEHEeHU B KOHCTPYKL IO, KOMMJZIEKTALUIO U AU3aiH anGOpOB.
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NOTES / ANA 3AMETOK
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NOTES / AN 3AMETOK
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KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHNXKA

MOAENb

TN U3penna

CEPVUAHbIA HOMEP

DATA MPOAAXU

YBaxaembiii Mokynarteno !

Bnaropgapum Bac 3a Bbi6op npoaykumm komnaHun KUPPERSBERG.
Hactoawmm, komnanma KUPPERSBERG noarsep»xpaaert, uto nprobpeTéHHas
Bamu TexHMKa N3rotoBneHa 13 BbICOKOKa4YeCTBEHHbIX MaTePXanoB Nnpu
MOBbILLEHHOM KOHTpOJIe KauecTBa NpoayKLunn 1 OTBeYaeT BCEM TEXHNYECKUM
TEXHNYECKMM U SKONOTMYECKNM KPUTEPUAM, NPeAbABAEMbIM K [OMALUHEN
6bITOBOW TEXHVIKE.

[aHHbIN TOBap cepTUdULMpPOBaH Ha Tepputopun Poccuiickon Oepepayum.
MpounssoauTtenb 06A3yeTca obecneunTb 6eCnNaTHbIN rapaHTUAHbLIA PEMOHT B
TeyeHwue BCero rapaHTUINHOro CPoKa.

TpeboBaHua noTpebuTtens, cooTBeTCTBYOLWME 3akoHoAaTenbCTBY PO, MoryT
6bITb NpeabABNeHbl B TeueHne 24 MecALeB ¢ [laTbl NpoAau U3genuvs npu
YCNOBMM, YTO HELOCTATKUN B MPOAYKLMN HE BO3HUKIIM BCNIeACTBUE HapyLIeHNA
noKynaTesiem NpaBui NOJIb30BaHNA, TPAHCMOPTUPOBKU, XPAaHEHNA 1 NHbIX
[eNCTBUI NONb30BaTeNA UM TPETbUX NIL, UM 06CTOATENLCTB
HenpeononMmMon cuibl (MoXap, NPUPoAHan Katactpoda v T.4.).

FapaHTUiiHOE 06CNyXMBaHKe OCYLLECTBAAETCA B YNOTHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOpU30BaHHbIX CEPBUCHbIX LeHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KauyecTBO, CPOKMN PEMOHTA HECYT YMOTHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HeuncnpaBHble getanu 1 y3nbl TEXHUKIN B rapaHTUIAHbIA Neprog 3aMeHATCA
noTpebuTento Ha HoBble 6e3BO3ME3HO.
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000 «KYMNMNEPCBEPI-CEPBUC»
YCTaHOBKa, FrapaHTUIHOE 1 MocnerapaHTUinHoe 06CyKrBaHve, npoaaxa
3anacHbix yactel no Mockse 1 MockoBckoi obnact +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropayen nuinn KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM AnA BCcex pernoHoB PO 6ecnnaTtHble)

Yacbl paboTbl ropAven TMHNN:

noHeAenbHUK-NATHMLA ¢ 9-00 o 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNNCOK aBTOPU30BaHHbIX CepBUCHbIX LieHTpoB KUPPERBERG Bbi
MO>KEeTe HalTK Ha opuumanbHom carite www.kuppersberg.ru

CBEAEHWA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[ata obpatueHna [lata pemoHTa HeuncnpaBHocTb BbinonHeHHas pabota 3anacHaA YacTb

PemoHT N22

[ata obpatueHua [ata pemoHTa HeuncnpasHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHan YacTb

PemoHT N23

[ata obpatueHua [lata pemoHTa HeuncnpaBHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHaA YacTb
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KUPPERSBERG

FTAPAHTUAHBIV CEPTUOUKAT

O6paTtuTe 0oco6oe BHUMaHue!

Bce ycnosuis rapaHTuy perynmpyiotcsa AeNcTByoWwmmM 3akoHoaaTtenbcteom PO.

lapaHTUiiHble 06A3aTeNbCTBa HE PACNPOCTPAHAITCA Ha TEXHWKY C HEMCNPaBHOCTAMM, BOSHUKLUMMU BCeACTBIE

HapyLLIeHUA TEXHONOMMYECKNX TPeBOBaHNIA, ONMCaHHbBIX B IHCTPYKLMM NO SKCMTyaTaLmu, B TOM yucne:

— HecTabunbHOCTU NapameTPOB 3NeKTPOCeTH, ycTaHOBMEHHbIX TOCT 13109-87, a TakKe HeCTabUNbHOCTU YPOBHA
nasneHus rasa, cornacHo NOCT P50696-2006;

— HecTabunbHOCTN BOJONPOBOAHON CeTH, ycTaHoBMEHHbIX CHUMM 2.04.02-84;

— Ha TeXHUKY, NCNOoJib3yemMyto OT uene|7|, OT/INYHBIX OT 6LITOBOrO NONb30BaHNA, a TaKXKe TeXHUKY, YCTaHOBJIEHHYIO B
opraHu3aymaAx nboro T1na cob6CcTBEHHOCTY;

— NPV HaNUuNKN CNEAOB MeXaHNYECKNX NOBPeXAeHUI (TPELLVHbI, CKOMbI, LLapanuHbl 1 NpP.), CBA3aHHbIX C MPUUYNHOW
obpalleHuns;

— NPV HaNM4nn CNefoB HeCaAHKUMOHMPOBAHHOIO BCKPLITUA UK HEKBaI'II/I(')I/ILlI/IpOBaHHOrO PeMOoHTa TpeTbnMu Nnuamn
(3a McKnoueHem ocobblx Ciyyaes, NPefyCMOTPEHHbIX AeNCTBYIOWUM 3akoHoAaTenbcTeom PO);

— MPU HECOOTBETCTBUM JaHHbIX O TeXHVKe B CEpBUCHON KHIPKKE 1 Ha OPUrMHANbHOW Haknelnke (Wnnbae) Ha nsgenuu;

— NPW HeNpPaBUIbHOM NOAKIYEHNW U3AENVA, NoNafaHNy BHYTPb U3AeNNA NOCTOPOHHMX NPeaMeToB, MeNKnX
fetaneii 1 GparMeHTOB OAEXAbl MY OCTATKOB MULLK;

- Npw nNonagaHuy Ha BHYTPEHHWE Y3/bl U AeTanun U3JeNNA NOCTOPOHHIX XKNAKOCTEN, HACEKOMbIX UV NPU HaNunn
CNefioB VX KNU3HeAeATeNbHOCTY;

- BCNIeACTBYE 06Pa3oBaHNA Ha SNeMeHTax U3fenns N36bITOYHOrO CNOA HAKUMV UK UHBIX OTNIOXKEHWI, BbI3BaHHbIX
MOBbILLEHHOW XECTKOCTbIO BOAbI;

— NpwW 06HaPYKEeHWUN BO3AENCTBMA Ha BHYTPEHHVE 1 BHELLHVIE NIeMEeHTbl U3AeNNA arpeCcCUBHbIX XMMUYECKMX
BeLLeCTB, a TaKXXe TePMUYECKOro BO3AENCTBIA ;

- B CJlyyae, eC/in 13fenvie Ha MOMEHT BI3MTa YNONIHOMOYEHHO cepBUCHOi ciy6bl KUPPERSBERG 6b1510 B
TEXHWYECKMN NCMPaBHOM COCTOAHUN
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TOBap nony4un 6e3 nospemneHmVl ' npeTeH3|/||7| K BHELWHeMY BUAY N KOMMNIEKTHOCTU HE UMEID

(®amunua, uma u noanuce Motpebutens)

C ycnoBuamuy rapaHTuiiHbix obasatenbcte KUPPERSBERG o3HakomneH v cornaceH. MonHas,
Heobxoanmas, poctoBepHasa nHpopmauma o Tosape, Virotosutene, MpoaasLe MHO NosyyeHa

(®amunus, umsa u noanuce Motpebutens)

CBEAEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHAeTCA NMLIOM, OCyL|eCTBIBLIEM NOAKIoueHe (YCTaHOoBKY)

[ata nopl [0] Wma ci Ta, HaumeHoBaHue opraHusauuu, Mopnuck cneyunanucra,

(ycTaHoBKM) NPOBOAVBLUEro NOAKIIoYeHNe BbINO. nogl np: 0 NoAKNIYeHe

Buumanme: KUPPERSBERG HacToATeNnbHO peKoMeHayeT JOBEPATL NoAKIoUeH e (yCTaHOBKY) NprobpeTéHHoro ToBapa creuyuannctam ABTOPU30BaHHOTO
cepsucHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpu nogkniouernn uspenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi CpoK ucuncnaeTtca ¢ latbl nogknioueHna
(ycTaHoBKM) n3aenus, Ho He 6onee 3 mecaues ¢ faTbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBMC» ana Mocksbl u Mockosckor obnacTu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 po 18-00. Onnata paboT Mo NOAKNIOUEHIIO U HACTPONKE U3[eNNA OCYILECTBIACTCA Ha OCHOBAHI NPENCKypaHTa NNaTHbIX yCNyr opraHusaumuu,
ocylecTsALIeN NOAKNIoYeHNe, VI3roToBuTeNb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a Yilep6 NMYLeCTBY 1 3[10POBbIO IPax/AaH, BO3HUKILWIA B CBA3M C
HeKBaNNGNULIMPOBaHHbIM NOAKMIOUEHNEM N3AENNA TPETLUMI LMK, B Cllyyae BO3HUKHOBEHMA NOMOMKM U3eNNA BCNEACTBUE OMMCAHHDIX BbiLUe NPUYNH,
OTBETCTBEHHOCTb 33 NPUUMHEHHBIN Yllep6 NOTPe6UTEN!o, a TakXKe 3a BOCCTaHOB/EHMe PabOTOCNOCOBHOCTI U3AENNA, HECET MO, OCYLeCTBNABLIeE
nogknioyerme. fazosble BapOUHbIE MaHENN 1 lyXOBKI MOTYT GbiTb YCTaHOB/EHBI TONILKO CEPTUGNULIMPOBAHHbIM CIELVIANNCTOM, MEIOLVIM COOTBETCTBYIOLMI
JAOMYCK Ha YCTaHOBKY 1 MpoBefieHe paboT no rasoBoMy 060pyA0BaHMI0. [apaHTUiHOe 06Cy1BaHME OCYLECTBAAETCA TONbKO NPY HANNYNN OTMETKI
OpraHu3auuy, ynosHOMOYEHHOII Ha NPOBeeH e Takoro poaa pator.
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BHMMAHMUE!

FTAPAHTUUHbIA TAIOH HAXOAUTCSA
BHYTPU HACTOALWEIO PYKOBOACTBA.
NMPOU3BOAUTEJIb HACTOATEJIbHO
PEKOMEHAYET COXPAHATb HACTOALLEE
PYKOBOACTBO B TEYEHUE BCEIO
CPOKA MNMOJIb30BAHUA U3AENUNEM.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru






